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Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om indring av jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i
anlaggningar

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut

upphdvs 1 jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i anldgg-
ningar (795/2014) 4 § 5 mom., kapitel 2.2.1 och kapitel 6.2 punkt 5 i bilaga 2 samt
bilaga 3,

av dem kapitel 2.2.1 i bilaga 2 sddant det lyder i forordning 7/2018 och kapitel 6.2 punkt
5 ibilaga 2 sddan den lyder i forordning 444/2016,

dndras 3 §, 5 §, tredje stycket i inledningen, kapitel 1.4 punkt 1, kapitel 1.6 punkt 2, ka-
pitel 1.8, rubriken for kapitel 2, kapitel 2.2 punkt 2, rubriken for kapitel 3, kapitel 3.1 punkt
7, rubriken for kapitel 4, kapitel 4.2 punkt 1, kapitel 5 punkt 1 och kapitel 6.2. punkt 3 i
bilaga 2,

av dem 3 § séddan den lyder delvis dndrad i forordning 1210/2016, kapitel 1.4 punkt 1 i
bilaga 2 séddan den lyder i forordning 444/2016, kapitel 1.6 punkt 2 i bilaga 2 sddan den
lyder i forordning 620/2015 och kapitel 5 punkt 1 i bilaga 2 sddan den lyder i férordning
7/2018,

fogas till forordningen en ny 4 a § som foljer:

38
Definitioner

I denna forordning tillimpas definitionerna i livsmedelslagen och i foljande forord-
ningar:

1) allménna livsmedelsférordningen,

2) allminna férordningen om livsmedelshygien,

3) hygienforordningen gillande livsmedel av animaliskt ursprung,

4) kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/624 om sérskilda bestimmelser
for utférandet av offentlig kontroll av produktion av kott och for produktions- och éterut-
laggningsomraden for levande musslor i enlighet med Europaparlamentets och rédets for-
ordning (EU) 2017/625, nedan kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/624,

5) kommissionens genomforandeférordning (EU) 2019/627 om enhetliga praktiska ar-
rangemang for utférandet av offentlig kontroll av produkter av animaliskt ursprung avsed-
da att anvidndas som livsmedel, i enlighet med Europaparlamentets och radets férordning
(EU) 2017/625, och om dndring av kommissionens forordning (EG) nr 2074/2005 vad
géller offentlig kontroll, nedan kommissionens genomforandeforordning (EU) 2019/627,

Europaparlamentets och radets forordning 852/2004/EG (32004R0852); EGT L 226, 25.06.2004, s. 3-21
Europaparlamentets och radets forordning 853/2004/EG (32004R0853); EGT L 226, 25.06.2004, s. 2282
Kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005 (32005R2073) EUT L 338, 22.12.2005, s. 1-26
Kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/624 (32019R0624); EUT L 131, 17.5.2019, s.1-17
Kommissionens genomférandeforordning (EU) 2019/627 (32019R0627); EUT L 131, 17.5.2019, s. 51-100
Kommissionens genomférandeforordning (EU) 2019/628 (32019R0628); EUT L 131, 17.5.2019, s. 101-194
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6) jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen vid primérpro-
duktion av livsmedel (1368/2011), nedan forordningen om primdrproduktion,

7) jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygien i anmélda livs-
medelslokaler (1367/2011), nedan livsmedelslokalsforordningen,

8) jord- och skogsbruksministeriets férordning om koéttbesiktning (2/2020).

Dessutom avses i denna forordning med

1) handling ett handelsdokument for livsmedlet, sdsom ett transportdokument eller an-
nat dokument som hénfor sig till egenkontrollen; handlingen kan ocksa vara i elektronisk
form,

2) information firdn livsmedelskedjan information frén livsmedelskedjan som definie-
ras 1 avsnitt III i bilaga II till hygienforordningen géllande livsmedel av animaliskt ur-
sprung och i férordningen om primérproduktion,

3) bestandsdel i livsmedel bestandsdel enligt definitionen i artikel 2.2 i Europaparla-
mentets och radets forordning (EU) nr 1169/2011 om tillhandahallande av livsmedelsin-
formation till konsumenterna, och om dndring av Europaparlamentets och radets forord-
ningar (EG) nr 1924/2006 och (EG) nr 1925/2006 samt om upphévande av kommissio-
nens direktiv 87/250/EEG, radets direktiv 90/496/EEG, kommissionens direktiv
1999/10/EG, Europaparlamentets och radets direktiv 2000/13/EG, kommissionens direk-
tiv 2002/67/EG och 2008/5/EG samt kommissionens férordning (EG) nr 608/2004, nedan
forordningen om livsmedelsinformation,

4) HACCP HACCP-principer enligt artikel 5.2 i allmédnna foérordningen om livsmed-
elshygien; HACCP-systemet bestar av separata HACCP-program for produkter, produkt-
grupper eller processer,

5) identitetshandling for hdstdjur en handling som avses i kommissionens forordning
(EG) nr 504/2008 om tillimpning av radets direktiv 90/426/EEG och 90/427/EEG avse-
ende metoder for identifiering av histdjur samt i jord- och skogsbruksministeriets forord-
ning om identifiering av hastdjur (222/2017),

6) kalakukko ett livsmedel som beviljats beteckningen garanterad traditionell speciali-
tet i kommissionens forordning (EG) nr 1285/2002 om komplettering av bilagan till for-
ordning (EG) nr 2301/97 om att inféra vissa bendmningar i det register 6ver skyddade sa-
rarter som foreskrivs i radets forordning (EEG) nr 2082/92 om sérartsskydd for jordbruks-
produkter och livsmedel (Kalakukko), samt motsvarande traditionella inbakade livsmedel
som innehéller fiskeriprodukter och/eller kott,

7) hantering alla stadier 1 produktionen, tillverkningen, forvaringen, lagringen eller
transporten samt leveransen av livsmedel,

8) anldggning livsmedelslokal som i enlighet med 13 § 2 mom. i livsmedelslagen har
godkénts som anldggning,

9) godkdnnande av anliggning forsta godkédnnande av anldggning och godkdnnande
av vésentliga fordndringar i anldggningen,

10) egenkontroll permanenta forfaranden som baserar sig p& HACCP-principerna, dvs.
en helhet som bestar av ett stodsystem for egenkontroll och vid behov av HACCP-pro-
gram,

11) rensning urtagning av fiskens indlvor, vilket kan innefatta avldgsnande av huvud,
fenor eller gélar, fjillning eller flaning,

12) djurhadllningsplats en djurhéllningsplats som avses i 5 § 9 punkten i lagen om ett
system for identifiering av djur (238/2010) och dér djur som levereras till slakt hélls, dock
inte slakterier i enlighet med 6 § 22 och 23 punkten i livsmedelslagen,

13) renskotselomrddet renskotselomradet enligt 2 § i renskotsellagen (848/1990),

14) vilthanteringsanliggning en anlaggning enligt punkt 1.18 i bilaga I till hygienfor-
ordningen géillande livsmedel av animaliskt ursprung dér frilevande vilt slaktas,

15) biprodukt biprodukter i enlighet med Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 1069/2009 om hilsobestammelser for animaliska biprodukter och ddrav framstéll-



38/2020

da produkter som inte &r avsedda att anvéndas som livsmedel och om upphévande av for-
ordning (EG) nr 1774/2002,

16) oskyddade livsmedel livsmedel som inte har emballerats eller forpackats,

17) sushi ett japanskt livsmedel dér raa fiskeriprodukter kombineras med kokt ris och
eventuellt ocksa med andra livsmedel.

4a§
Okning av storsta tilldtna slaktmdingd i smdskaliga slakterier

Om det i ett smaskaligt slakteri &r &ndaméalsenligt att utnyttja de undantag som anges i
artikel 7 i kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/624 eller i artikel 13 i kom-
missionens genomforandeférordning (EU) 2019/627, men slakteriets arliga slaktméngd
skulle komma att overskrida storsta tillatna slaktméngd enligt ndimnda férordningar, ska
slakteriet hos Livsmedelsverket ansoka om tillstand att 6ka slaktméngden.

58§
Egenkontroll

Bestammelser om egenkontrollen i anldggningar finns i artiklarna 4 och 5 i allménna
forordningen om livsmedelshygien, i bilaga II och III till hygienforordningen géllande
livsmedel av animaliskt ursprung och i 19 § i livsmedelslagen. I egenkontrollen ska inga
bl.a. de undersokningar som krivs enligt kommissionens forordning (EG) nr 2073/2005
om mikrobiologiska kriterier for livsmedel.

Utover vad som anges ovan ska dggpackerier sékerstélla att de dgg som levereras till
packeriet kommer fran djurhéllningsplatser som uppfyller kraven enligt programmet for
kontroll av salmonella.

Registreringarna inom egenkontrollen ska innefatta dokumentation om genomforandet
av egenkontrollen, dirtill anknytande métningar, undersokningar och utredningar samt
korrigerande atgérder som vidtagits och meddelanden som ldmnats till myndigheterna.
Dokumentationen ska finnas i anldggningen sé att de &r tillgéngliga for tillsynsmyndighe-
ten.

Foretagaren ska bevara dokument och protokoll som géller egenkontrollen minst tva ér,
och minst ett ar efter sista anvindningsdagen eller bist foredatumet.

6§
Tkrafttridande
Denna forordning trader i kraft den 1 februari 2020.

Helsingfors den 15 januari 2020

Jord- och skogsbruksminister Jari Leppa

Specialsakkunnig Anna-Maija Gronlund
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Bilaga 2

BYGGNADSTEKNISKA OCH FUNKTIONSMASSIGA TILLAGGSKRAV PA
ANLAGGNINGAR INOM OLIKA BRANSCHER

Pé anldggningar som tillverkar kalakukko tillimpas kapitel 10 i denna bilaga.

Kapitel 1. Allménna tilliggskrav for slakterier och vilthanteringsanliggningar

1.4. Allménna byggnadstekniska tilliggskrav som giller kottbesiktning

1. For utférande av post mortem-besiktningen ska det pa en slaktlinje finnas
ett tillrickligt &andamalsenligt utrustat utrymme dér kottbesiktningen kan ut-
foras utan svarighet. Utrymmet ska ha tillrdcklig belysning och det ska fin-
nas mojlighet att tvitta hinderna och desinficera arbetsredskapen dar.

Om post mortem-besiktning utfors ndgon annanstans én vid slaktlinjen i
frdga om sddana djur som har avlivats pa den jordbruksanldggning som dju-
ren kommer ifran i enlighet med avsnitt I kapitel VI, avsnitt III, avsnitt [V
kapitel II och III i bilaga III till hygienférordningen gillande livsmedel av
animaliskt ursprung eller i enlighet med artikel 12.1 b i kommissionens de-
legerade forordning (EU) 2019/624 eller som blir foremél for en senarelagd
post mortem-besiktning enligt artikel 13 i kommissionens genomforande-
forordning (EU) 2019/627, ska kéttbesiktningen kunna utforas utan svarig-
het dven i1 det utrymmet.

2. For att ordna kottbesiktningen ska smaskaliga slakterier minst tva vardagar
tidigare pa ett pa forhand 6verenskommet sétt underritta den for kottbesikt-
ningen ansvariga tillsynsmyndigheten om néir djuren kommer att slaktas.
Renslakterier ska gora motsvarande anmédlan minst ett dygn fore slakten.
Om behovet av kottbesiktning av renar pa vilka tillampas artikel 12.1 b i
kommissionens delegerade forordning (EU) 2019/624 ska dock underréttas
i tillrdckligt god tid. Vilthanteringsanldggningar ska underritta om behovet
av kottbesiktning i tillrackligt god tid.

1.8. Uppgifter som ska liimnas till primirproduktionsforetagaren

1. Slakteriforetagaren ska meddela primérproduktionsforetagaren foljande
uppgifter om kottbesiktningen:
— antalet djur som kasserats vid ante mortem-besiktningen och orsakerna till
att djuren kasserats,
— antalet godkénda slaktkroppar,
— antalet kasserade slaktkroppar och méngden kasserat kott samt orsakerna
till att kropparna och kottet kasserats,
— sirskilda krav pé hanteringen av kott, om de beror pa primérproduktions-
forhéllandena.
Slakteriforetagaren ska ocksa underrétta primarproduktionsféretagaren om
begédran om omprovning gillande kottbesiktningen.

4



38/2020

2. Om slakteriforetagaren ér en sddan part enligt 43 § i livsmedelslagen som
meddelas ett skriftligt beslut om kottbesiktning, ska slakteriforetagaren
meddela primarproduktionsforetagaren uppgifterna i det beslut om kottbe-
siktning som slakteriféretagaren begért.

3. De uppgifter som anges i 1 och 2 punkten kan ges i skriftlig eller elektro-
nisk form, t.ex. med hjélp av slakteriets eget informationssystem.

2. Om det uppticks att ett fel begétts i registerforfragan eller att méarkningarna
av djuren inte foljer lagstiftningen, ska foretagaren trots bestimmelserna i
avsnitt III 1 bilaga II till hygienférordningen géllande livsmedel av anima-
liskt ursprung lamna en skriftlig redogdrelse om detta till besiktningsveteri-
néren. Djuren ska vid behov hallas étskilt i véntan pa
besiktningsveterindrens undersokning.

7. I anldggningen ska det finnas tillrickligt mycket pad andamélsenligt sétt
utrustat utrymme dér besiktningsveteriniren kan utfora de besiktningar
som krévs enligt artikel 25.1 i kommissionens genomforandefoérordning
(EU) 2019/6217.

4.2. Funktionsmissiga tilliggskrav

1. Ett slakteri far ta emot hignade klov- och hovdjur och hidgnade ratiter vil-
kas slakt paborjats redan pa djurhéallningsplatsen och vilka transporterats
till slakteriet i enlighet med kraven i avsnitt III punkt 3 i bilaga III till
hygienforordningen gillande livsmedel av animaliskt ursprung.

Sadana djur ska &tfoljas av intyg enligt bilaga IV till kommissionens
genomforandeforordning (EU) 2019/628 om forlagor till officiella intyg
for vissa djur och varor, och om éndring av férordning (EG) nr 2074/2005
och genomforandeforordning (EU) 2016/759 vad géller dessa forlagor till
intyg samt av de handlingar som krévs enligt hygienforordningen géillande
livsmedel av animaliskt ursprung. Foretagaren ska granska handlingarna
och ldmna dem till besiktningsveterinéren.
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Kapitel 5. Renslakterier

Byggnadstekniska och funktionsmiissiga tilliiggskrav samt littnader

1. Pa renslakterier tillimpas kapitel 2.1 punkterna 5-8 samt kapitel 4.1 punkt
3 och kapitel 4.2 punkterna 1 och 2 i bilaga 2 till denna férordning. Om det
sdrskilda undantag som anges i artikel 12.1 b i kommissionens delegerade
forordning (EU) 2019/624 utnyttjas, tillimpas kapitel 4.1 punkt 3 och kapi-
tel 4.2 punkterna 1 och 2 i bilaga 2 till denna férordning, men nagot ante
mortem-intyg kréivs inte. Renslakterier kan ocksé dra nytta av de byggnads-
tekniska littnaderna i kapitel 2.1.1. Vid slakt av renar gar gransen mellan
rena och orena omraden mellan avhudningen och urtagningen av tarmar. Pa
sadana renslakterier dir ocksa frilevande vilt slaktas tillimpas kraven och
lattnaderna i kapitel 6.2 i bilaga 2 till denna forordning.

3. En vilthanteringsanldggning kan ta emot fladda slaktkroppar endast av
bjorn.
Frilevande vilt som levererats till en vilthanteringsanlaggning for besikt-
ning fér inte vara fruset.

UTGIVARE: JUSTITIEMINISTERIET ISSN 1456-9663



