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Maa- ja metsatalousministerion asetus

erditi eliimistd saatavia sivutuotteita ja niisti johdettuja tuotteita kisittelevien toimijoi-
den valvonnasta ja eriiden sivutuotteiden kiytosti

Annettu Helsingissd 25 pdivdnd marraskuuta 2011

Maa- ja metsitalousministerion péddtoksen mukaisesti sdddetddn eldintautilain (55/1980)
12 §:n 2 momentin sekd 12 f §:n 2 ja 3 momentin nojalla, sellaisina kuin ne ovat laissa

303/2006:
1 luku

Yleiset sddnnokset

1§
Soveltamisala:

Téssd asetuksessa sdddetdéin muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimistd saa-
tavien sivutuotteiden ja niistd johdettujen
tuotteiden

1) késittelyd ja héavittdmistd suorittavien
toimijoiden rekisterdinnistd, hyvéaksynnasti
ja valvonnasta siltd osin kuin niihin ei sovel-
leta jatelakia (646/2011);

2) kaytostd ja kdyton valvonnasta muiden
kuin ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimista
saatavien sivutuotteiden ja niistd johdettujen
tuotteiden terveyssddnnodistd sekd asetuksen
(EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuk-
sen (EY) N:o 1069/2009, jdljempéni sivutuo-
teasetus, 17 ja 18 artiklan mukaisesti;

3) markkinoille saattamisesta muiden kuin
ihmisravinnoksi tarkoitettujen eldimistd saa-
tavien sivutuotteiden ja niistd johdettujen
tuotteiden terveyssddnndistd sekd asetuksen
(EY) N:o 1774/2002 kumoamisesta annetun
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuk-
sen (EY) N:o 1069/2009 tiytantdonpanosta
sekd neuvoston direktiivin 97/78/EY tdytin-
toonpanosta tiettyjen néytteiden ja tuotteiden
osalta, jotka vapautetaan kyseisen direktiivin
mukaisista eldinldadkéarintarkastuksista rajatar-
kastusasemilla, annetun komission asetuksen
(EU) N:o 142/2011 jaljempéné taytédntoonpa-
noasetus, liitteen XIII, VII luvun kohdan B.
mukaisesti.

Asectusta sovelletaan myds elintarvikelain
(23/2006) mukaisten teurastamoiden ja kala-
alan laitosten yhteydessd toimivien sivutuot-
teita késittelevien laitosten valvontaan.

Asetusta ei sovelleta eldimistd saatavia si-
vutuotteita kasitteleviin biokaasu- ja kompos-
tointilaitoksiin eikd eldimistd saatavia lannoi-
tevalmisteita késitteleviin toimijoihin lukuun
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ottamatta laitoksia, jotka késittelevdt sivu-
tuotteita painesteriloimalla.

28
Suhde muuhun lainsddddntoon

Elintarvikealan toimijoihin seké elintarvi-
kevalvontaan kaikissa elintarvikkeiden tuo-
tanto-, jalostus- ja jakeluvaiheissa sovelletaan
elintarvikelakia (23/2006).

Rehualan toimijan ilmoituksesta rekiste-
rointid varten, laitosten hyviaksymisestd sekd
muista rehualan toimijan ilmoitus- ja tiedon-
antovelvollisuuksista sdddetddn tdmén ase-
tuksen lisdksi rehualan toiminnanharjoittami-
sesta annetussa maa- ja metsdtalousministe-
rion asetuksessa (712 /2008) seka kirjanpito-
vaatimuksista ja laadunvarmistuksesta rehu-
hygieniaa koskevista vaatimuksista annetussa
Euroopan parlamentin ja neuvoston asetuk-
sessa (EY) N:o 183/2005, jaljempéna rehuhy-
gienia-asetus.

Sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuottei-
den rehukdytostd sdddetdéin timédn asetuksen
liséksi maidon, maitopohjaisten tuotteiden ja
maidon prosessoinnissa syntyvien sivutuot-
teiden kaytostd elintarviketuotantoeldinten
ruokinnassa annetussa maa- ja metsitalous-
ministerion asetuksessa (665/2010).

Rehukiyttoon tarkoitettujen sivutuotteiden
ja niistd johdettujen tuotteiden sisdmarkkina-
tuonnista sdddetddn erdiden eldvien eldinten,
eldimistd saatavien sivutuotteiden sekd eréi-
den tavaroiden eldintautivaatimuksista Eu-
roopan unionin sisdmarkkinoilla annetussa
maa- ja metsitalousministerion asetuksessa
(1002/2010).

Rehukdyttoon tarkoitettujen sivutuotteiden
ja niistd johdettujen tuotteiden sisdmarkkina-
tuonnin tuojaksi rekisterditymisestd, tuontilu-
van hakemisesta ja ennakkoilmoituksesta
sdddetddn eldintautien vastustamiseksi suori-
tettavista tarkastuksista Euroopan yhteison si-
samarkkinoilla annetussa maa- ja metsdta-
lousministerion asetuksessa (977/2006).

Sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuottei-
den polttamiseen kokonaisia raatoja lukuun
ottamatta sovelletaan valtioneuvoston ase-
tusta jéatteen polttamisesta (362/2003).

Sivutuoteasetuksen valvontaan ja muuhun
sen edellyttiméédn tdytantoonpanoon, siltd

osin kuin se koskee lannoitevalmisteita, so-
velletaan lannoitevalmistelakia (539/2006).

3§
Mddritelmdit

Téssd asetuksessa tarkoitetaan:

1) tuotantoeldimelld sivutuoteasetuksen 3
artiklan kohdassa 6 tarkoitettua eldinti;

2) tarhakoiralla koiraa, jota ammattimai-
sesti pidetddn tai kasvatetaan koiratarhalla ja
jota ei yleensd pidetd asuintiloissa;

3) pitopaikalla paikkaa, jossa pidetdédn tai
kasvatetaan tuotantoeldimid, tarhakoiria tai
kalansydtiksi tarkoitettuja toukkia;

4) toimijalla laitosta tai kayttdjad, joka ke-
rad, kuljettaa, varastoi, esikésittelee, kasitte-
lee, kdyttdd tai havittdd sivutuotteita ja niistd
johdettuja tuotteita;

S) kdyttdjdlld sivutuoteasetuksen 3 artiklan
kohdassa 12 tarkoitettua kayttdjas;

6) rehusekoittamolla toimijaa, joka sivu-
tuoteasetuksen 18 artiklan nojalla valmistaa
turkiseldinten, tarhakoirien tai kalansyotiksi
kasvatettujen toukkien ruokintaan tarkoitettua
rehua myyntié, vélitysti tai jakelua varten;

7) tilarehustamolla toimijaa, joka sivutuo-
teasetuksen 18 artiklan nojalla valmistaa tai
kasittelee rehua 6 kohdassa mainittujen eliin-
ten ruokintaan vain samassa eldintenpitopai-
kassa kaytettavaksi;

8) kerdyskeskuksella  tiytintdonpanoase-
tuksen liitteen I kohdassa 53 tarkoitettua lai-
tosta, joka myyntid, vélitystd tai jakelua var-
ten késittelee tiettyjd sivutuotteita turkiseldin-
ten, tarhakoirien, eldintarhaeldinten tai kalan-
syotiksi kasvatettujen toukkien rehun raaka-
aineena tai rehuna kaytettavaksi,

9) kdsittelylaitoksella  taytintodnpanoase-
tuksen I kohdassa 58 tarkoitettua laitosta;

10) lemmikkieldinten ruokia valmistavalla
laitoksella taytintoonpanoasetuksen liitteen I
kohdassa 57 tarkoitettua laitosta;

11) polttolaitoksella  taytintddnpanoase-
tuksen liitteen I kohdassa 56 tarkoitettua lai-
tosta;

12) rinnakkaispolttolaitoksella taytantoon-
panoasetuksen liitteen I kohdassa 55 tarkoi-
tettua laitosta;

13) laitoksilla  tdmén asetuksen 5 ja
7—10 §:ssé tarkoitettuja toimijoita;
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14) ruokajdtteelld tiaytintoonpanoasetuksen
liitteen I kohdassa 22 tarkoitettua jéteruokaa.

2 luku
Laitosten hyviksynti ja rekisterointi
43
Rekisterdinti- ja hyvdksyntimenettely

Laitosten rekisterdinnisté ja hyvéksynnasta
sdddetdén sivutuoteasetuksen 23 ja 24 artik-
loissa. Toimivaltainen viranomainen voi hy-
viksyd laitoksen ainoastaan, jos se tdyttdd
sivutuoteasetuksen 27 artiklan vaatimukset.

Toimijan on haettava laitoksen rekisterdin-
tid ja hyvéksyntéa kirjallisesti toimivaltaiselta
viranomaiselta ennen toiminnan aloittamista.
Ennen laitoksen hyviksymisti toimivaltaisen
viranomaisen on tarkastettava laitos paikan
paélla.

Rekisterdintid ei kuitenkaan vaadita, jos
toimija harjoittaa ainoastaan taytdntodnpano-
asetuksen 20 artiklan 4 kohdan mukaista toi-
mintaa.

5§

Kdsittelylaitosten, lemmikkieldinten ruokia
valmistavien laitosten ja varastointilaitosten
hyviksyntd

Elintarviketurvallisuusvirasto hyviksyy
lemmikkieldinten ruokia valmistavat laitokset
sekd laitokset, jotka kisittelevit sivutuotteita
painesteriloimalla tai sivutuoteasetuksen 15
artiklan 1 kohdan ensimmaéisen alakohdan b
alakohdassa tarkoitettuja menetelmid kayttaen.

Aluehallintovirasto  hyvéksyy laitokset,
jotka késittelevdt sivutuotteita sivutuotease-
tuksen 20 artiklan mukaisesti hyvéksyttyja
vaihtoehtoisia menetelmid kdyttden.

Kunnaneldinlddkédri hyvaksyy sivutuote-
asetuksen 24 artiklan 1 kohdan (j) alakohdan
(i) ja (i) mukaisia johdettuja tuotteita varas-
toivat varastointilaitokset.

Laitosten hyviksynnidn edellytyksistd sda-
detddn sivutuoteasetuksen 25 artiklassa ja
taytantoonpanoasetuksen 8, 9, 18, 19 artik-
loissa seka liitteissa IV ja IX.

6§

Kdsittelylaitoksen laboratorion hyviksyntd

Kasittelylaitoksella tulee olla kdytettivissa
laadunvarmistusta varten oma hyvéksytty la-
boratorio tai sen on kéytettdvd hyviksytyn
ulkopuolisen laboratorion palveluja. Labora-
torion hyvéksyy Elintarviketurvallisuusvi-
rasto. Laboratorion hyvédksynnidn edellytyk-
sistd sdddetddn tdytdntdonpanoasetuksen liit-
teen IV, I luvun, 1 jakson kohdassa 5.

78

Viliasteentoimintoja harjoittavien laitosten
hyviksyminen

Aluehallintovirasto hyvéksyy sivutuotease-
tuksen artiklan 24 kohdan 1 alakohdassa (h)
ja (i) mainittuja viliasteen toimintoja harjoit-
tavat laitokset sekd tdytdntdonpanoasetuksen
liitteen IX, II luvun, kohdan (i) mukaiset
hygienisointiyksikdt, jotka eivit sijaitse sivu-
tuoteasetuksen mukaan hyvéksytyn laitoksen
yhteydessd. Hyvidksymisen edellytyksistad
sdddetddn sivutuoteasetuksen 25 artiklassa,
tdytantoonpanoasetuksen 19 artiklassa ja liit-
teen IX luvussa II.

Hyviksyntdéd viliasteen toimintaa harjoit-
tavaksi laitokseksi ei vaadita sivutuotteen
syntypaikan ldheisyydessd sijaitsevalle sivu-
tuotteen sdilytyspaikalle, jossa tilapdisesti
sdilytetddn vain yhdeltd tuottajalta perdisin
olevia sivutuotteita.

8§

Poltto- ja rinnakkaispolttolaitosten hyviksy-
minen

Kunnaneldinlddkari hyviksyy pienen ja
suuren kapasiteetin poltto- ja rinnakkaispolt-
tolaitokset sekid laitokset, jotka hyddyntivat
sivutuotteita ja niistd johdettuja tuotteita polt-
tamalla ne polttoaineena.

Poltto- ja rinnakkaislaitosten hyvéksymi-
sen edellytyksistd sdddetddn tiytdntdonpano-
asetuksen 6 artiklassa ja liitteessa II1.
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9§

Kerdyskeskusten, rehusekoittamoiden ja tila-
rehustamoiden rekisterdinti

Elintarviketurvallisuusvirasto  rekisteroi
kerdyskeskukset, rehusekoittamot ja tilare-
hustamot.

Kerdyskeskusten rekisterdinnin edellytyk-
sistd sdddetddn tdytantoonpanoasetuksen liit-
teen VI, II luvun 1 jakson kohdissa 1 ja 2,
minkd lisdksi on noudatettava, mitd tdméan
asetuksen liitteessd 1 sdddetdan.

Rehusekoittamoiden rekisterdinnin edelly-
tyksend on tdmin asetuksen liitteen 2 luvussa
1 séédettyjen rekisterdintivaatimusten, maini-
tun liitteen luvussa 2 sédéddettyjen raaka-ai-
netta ja luvussa 3 raaka-aineen késittelya kos-
kevien vaatimusten tdyttyminen. Jos rehuse-
koittamo toimittaa rehua vain hallinnassaan
oleville turkistarhoille, sen on edelld tdssd
momentissa sdddetystd poiketen tdytettdva
liitteen 3 vaatimukset.

Tilarehustamoiden rekisterdinnin edelly-
tyksend on, ettd laitos kiyttdd ainoastaan liit-
teessd 3 mainittuja sivutuotteita ja niistd joh-
dettuja tuotteita rehun valmistuksessa.

10 §

Tekniseen kdyttoon tarkoitettuja tuotteita val-
mistavien ja varastoivien laitosten rekiste-
rointi

Aluehallintovirasto rekisterdi toimialueel-
laan laitokset, jossa tuotetaan tai késitelldan
tekniseen kdyttoon tarkoitettua hevoseldinten
seerumia, verituotteita, 1ddkevalmisteita, 144-
kinnallisid laitteita ja kosmeettisia valmisteita
sekd sivutuoteasetuksen artiklan 36 mukaisia
johdettuja tuotteita valmistavat laitokset.

Kunnaneldinlddkéri rekister6i toimialueel-
laan muut kuin edelld 1 momentissa mainitut
tekniseen kayttoon tarkoitettuja tuotteita val-
mistavat ja késittelevit laitokset sekd tekni-
seen kéyttoon tarkoitettuja tuotteita varastoi-
vat laitokset lukuun ottamatta 5 §:ssd sdddet-
tyd hyviksyntdd edellyttivét varastointilai-
tokset.

Jos 1 momentissa mainitut laitokset ovat
Suomessa rekisterdityind Euroopan unionin
lainsddddnnon edellyttimddn viranomaisen

pitdméén rekisteriin, ei laitoksen tarvitse re-
kisterdityd  uudelleen  sivutuoteasetuksen
edellyttimalla tavalla.

Laitosten rekisterdinnin edellytyksisti saa-
detddn sivutuoteasetuksen 23 artiklassa, tdy-
tdntoonpanoasetuksen 20 artiklassa ja liitteen
IX I ja IV luvuissa.

11§
Kuljetusliikkeiden rekisterointi

Elintarviketurvallisuusvirasto rekisterdi si-
vutuotteita ja niistd johdettuja tuotteita kuljet-
tavat kuljetusliikkeet. Kuljetusliikkeiden re-
kister6innin edellytyksistd sdddetddn taytan-
toonpanoasetuksen liitteen IX, IV luvun 3
kohdassa.

Rekisterdintid ei vaadita toimijoilta, jotka
on rekisterdity tai hyvéksytty harjoittamaan
kuljetusta rehulain (86/2008) nojalla. Rekis-
terointida ei myoskddn vaadita toimijoilta
jotka ovat hyviksytty sivutuoteasetuksen 24
artiklan tai elintarvikelain mukaan ja jotka
kuljettavat sivutuotteita ja niistd johdettuja
tuotteita sivutoimenaan hyvéksytyn laitoksen
lukuun eiké kuljetusliikkeiltd, jotka on rekis-
terdity jitelain nojalla.

12§
Kansainvdlisen ruokajdtteen kerdily

Elintarviketurvallisuusvirasto ~ rekisterdi
toimijat, jotka ovat vastuussa luokkaan 1
kuuluvan kansainvélisen ruokajétteen kerdi-
lystd kansainvélisesti litkennoivistd liikenne-
vélineista.

13 §

Laitoksen toiminnassa tapahtuvat muutokset
Jja toiminnan lopettaminen

Toimijan on viipymattd kirjallisesti ilmoi-
tettava rekisterdinti- tai hyvaksyntapaitoksen
tehneelle viranomaiselle sellaisista toimin-
tansa muutoksista, joilla voi olla vaikutusta
laitoksen rekisterdinnin tai hyvidksynnidn
edellytysten tiyttymiseen sekd toiminnan lo-
pettamisesta.
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3 luku

Keriyskeskuksia, rehusekoittamoita ja ti-
larehustamoita koskevat muut sidinnokset

14 §

Rehusekoittamoiden ja  tilarehustamoiden
kirjanpitovelvollisuus

Rehusekoittamoiden ja tilarehustamoiden
kirjanpitovaatimuksista sdddetdén sivutuote-
asetuksen 22 artiklassa ja tdytdntoonpanoase-
tuksen 17 artiklassa.

15§

Teurastuksen sivutuotteiden, kdsitellyn eldin-
valkuaisen ja lihaluujauhon jdljitettdvyyttdi
koskeva laitosten ilmoitusvelvollisuus

Laitosten on ilmoitettava Elintarviketurval-
lisuusvirastolle puolivuosittain seuraavat tie-
dot:

1) Euroopan unionin jésenvaltiosta ja Eu-
roopan unionin alueen ulkopuolelta tuotujen
luokan 3 teurastuksen sivutuotteiden vastaan-
otetut erét, tiedot erien suuruudesta sekd la-
hettavasta laitoksesta;

2) kotimaisen tuotannon seki toisesta Eu-
roopan unionin jidsenvaltiosta ja Euroopan
unionin ulkopuolelta tuotujen kisitellyn
eldinvalkuaisen erien osalta vastaanotetut
erdt, tiedot erien suuruudesta ja ldhettévisti
laitoksesta;

3) lihaluujauhon  kotimaisen tuotannon
vastaanotetut erdt, tiedot erien suuruudesta ja
lahettdvistd laitoksesta;

4) rehuseosten valmistukseen kéytetyn ka-
sitellyn eldinvalkuaisen ja lihaluujauhon
maarat.

Ilmoitusvelvollisuus ei koske kalajauhoa.

16 §

Kerdyskeskusten ja rehusekoittamoiden loppu-
tuotteen rehuhygieniaa koskevat vaatimukset

Kerdyskeskusten ja rehusekoittamoiden
lopputuote on tutkittava salmonellabakteerien
varalta vahintddn kerran kuukaudessa. Vaati-
mus lopputuotteen tutkimisesta ei kuitenkaan
koske rehusekoittamoita, joista toimitetaan

rehua ainoastaan rehusekoittamon hallinnassa
oleville turkistarhoille.

Kerdyskeskusten ja rehusekoittamoiden on
laadittava laadunvarmistussuunnitelma rehu-
hygienia-asetuksen vaatimusten mukaisesti.

4 Tuku

Sivutuoteasetuksen 17 ja 18 artiklan mu-
kainen sivutuotteiden ja niistd johdettujen
tuotteiden kiytto erityistarkoituksiin

17 §

Sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuotteiden
kéytto turkiseldinten, tarhakoirien ja kalan-
syotiksi tarkoitettujen toukkien ruokintaan

Turkiseldinten, tarhakoirien ja kalansyotiksi
tarkoitettujen toukkien ruokintaan saa kayttda
luokkaan 2 kuuluvia sivutuotteita ja niistd joh-
dettuja tuotteita edellyttden, ettd tuotteet on
saatu eldimistd, joita ei ole lopetettu tai jotka
eivit ole kuolleet ihmisiin tai eldimiin tarttu-
van taudin tai téllaisen taudin epdillyn esiinty-
misen vuoksi, sekd luokkaan 3 kuuluvia sivu-
tuotteita ja niistd johdettuja tuotteita. Mainittu-
jen tuotteiden kaytto ei saa aiheuttaa vaaraa
eldinten tai ihmisten terveydelle.

Turkiseldinten, tarhakoirien ja kalansyo-
tiksi tarkoitettujen toukkien ruokintaan kay-
tettdvien sivutuotteiden ja niistd johdettujen
tuotteiden tulee olla perdisin rekisterdidysta
rehusekoittamosta tai niiden tulee olla kasi-
telty tdytantoonpanoasetuksen liitteen 1V, 111
luvun mukaisella menetelmilld. Edellisen li-
sdksi tilarehustamoiden eldimille voidaan
syottdd liitteen 3 mukaisia sivutuotteita ja
niistd johdettuja tuotteita.

Turkiseldinten lajin siséistd ruokintakayt-
tod koskevista vaatimuksista sdddetddn tiy-
tdntoonpanoasetuksen liitteen II, I luvussa ja
liitteen VIII, IV luvun 3 jaksossa.

18 §

Sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuotteiden
kaytto erdiden eldinten ruokintaan

Luokkaan 2 kuuluvia sivutuotteita ja niistd
johdettuja tuotteita, jotka on saatu eldimisté,
joita ei ole lopetettu tai jotka eivit ole kuol-
leet ihmisiin tai eldimiin tarttuvan taudin tai
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tillaisen taudin epdillyn esiintymisen vuoksi
sekd luokkaan 3 kuuluvia sivutuotteita ja
niistd johdettuja tuotteita saa kdyttdd seuraa-
vien eldinten ruokintaan edellyttden, ettd mai-
nittujen tuotteiden kdyttd ei aiheuta vaaraa
ihmisten tai eldinten terveydelle:

1) sirkuseldimet;

2) muut matelijat ja petolinnut kuin eldin-
tarhaeldimet tai sirkuseldimet;

3) luonnonvaraiset eldimet.

Edelld 1 momentissa mainittujen eldinten
ruokintaan ei kuitenkaan saa kéyttdad turkis-
eldinten ruhoja ja ruhonosia eikd niistd joh-
dettuja tuotteita.

Luokkaan 2 kuuluvia sivutuotteita tai
niistd johdettuja tuotteita ei saa kayttidd luon-
nonvaraisten eldinten ruokintaan valtioneu-
voston asetuksen (169/2011) 3 §:ssd mainit-
tuna aikana sen kunnan alueella, jossa karhun
metsdstys on sallittu.

Ladkitystd eldimestd saatuja luokkaan 2
kuuluvia sivutuotteita ja niistd johdettuja
tuotteita saa luovuttaa ja kdyttdd luonnonva-
raisten eldinten ruokintaan vain, jos ne eivit
sisdlld lddkejaamid yli lainsdddéanndssd salli-
tun enimméismaérin siten kuin neuvoston ja
parlamentin asetuksen (EY) N:o 854/2004
liitteen I, II jakson, V luvun alakohdassa i
sdddetdin.

19 §

Sivutuotteiden ja niistd johdettujen tuotteiden
kéytto eldintarhaeldinten ruokintaan

Luokkaan 2 kuuluvia sivutuotteita ja niistéd
johdettuja tuotteita, jotka on saatu eldimista,
joita ei ole lopetettu tai jotka eivét ole kuol-
leet ithmisiin tai eldimiin tarttuvan taudin tai
tdllaisen taudin epdillyn esiintymisen vuoksi
sekd luokkaan 3 kuuluvia sivutuotteita ja
niistd johdettuja tuotteita saa kiyttid eldintar-
haeldinten ruokintaan edellyttien, ettd mainit-
tujen tuotteiden kéyttd ei aiheuta vaaraa ih-
misten tai eldinten terveydelle.

Aluehallintovirasto voi myontdd rekiste-
roidylle eldintarhalle luvan kéyttdd samasta
eldintarhasta perdisin olevia luokkaan 1 kuu-
luvia sivutuotteita eldintarhaeldinten ruokin-
taan. Luvan myontdmisen ehdoista sdddetddn
taytdntdonpanoasetuksen liitteen VI, II luvun
4 jaksossa.

20 §

Sivutuotteita eldinten ruokintaan luovuttavan
Jja kdyttivdn toimijan velvollisuudet

Luonnonvaraisena eldvien eldinten haaska-
ruokintapaikasta vastuussa olevan toimijan
velvollisuudesta ilmoittaa haaskaruokintapai-
kan pitdmisestd ja ilmoituksessa annettavista
tiedoista sdddetddn eldintunnistusjérjestel-
mistd annetun lain (238/2010) 10 ja 11 §:ssé.
Ilmoitus on toimitettava ennen haaskaruokin-
nan aloittamista kirjallisesti sille kunnan-
eldinldékarille, jonka toimialueella haaska-
ruokintapaikka on ja jossa sivutuotteita kiy-
tetddn.

Lisdksi toimijan on ilmoitettava jokaisesta
haaskaruokintapaikkaan toimitettavasta sivu-
tuotteen erdstd alkuperd, vastaanottopidiva-
midrd ja ruokintapaikalle vientipdivdmaéra
sekd sivutuotteiden ollessa perdisin l4éki-
tyistd eldimisté tiedot ladkityksestd. Tiedot on
ilmoitettava seké sille kunnaneldinlddkarille,
jonka toimialueelta sivutuotteet tuotteet kera-
tddn, ettd 1 momentissa tarkoitetun toimi-
alueen kunnaneldinladkarille.

Sivutuotteita eldintarhaeldinten, sirkus-
eldinten sekd muiden matelijoiden ja petolin-
tujen kuin eldintarhaeldinten ruokinnassa
kayttdvien toimijoiden tulee tehdd ilmoitus
kaytostd kunnaneldinlddkérille, joka rekiste-
roi kayttdjat. Toimijan on tehtdvd kunnan-
eldinlddkarille myds lopetusilmoitus kaytosta
luovuttuaan. Ennen kayton aloittamista tehta-
vin ilmoituksen tulee siséltdd seuraavat tie-
dot:

1) ruokintapaikasta vastuussa olevan toi-
mijan yhteystiedot;

2) ruokintapaikan sijainti;

3) ruokintaan kéytettdvien sivutuotteiden
laatu.

Sivutuotteiden tuottaja saa toimittaa sivu-
tuotteita lopetettujen munivien kanojen ru-
hoja lukuun ottamatta vain suoraan rekiste-
roidylle kayttdjalle, joka ei saa luovuttaa si-
vutuotteita edelleen vélitystd tai kdyttod var-
ten. Sivutuotteita kdyttdvin toimijan on huo-
lehdittava kayttdmattd jéddneiden sivutuottei-
den  asianmukaisesta  kisittelystd  ja
havityksesta.

Sivutuotteita ldhettdvien, kuljettavien tai
vastaanottavien toimijoiden tulee liséksi nou-
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dattaa sivutuoteasetuksen 22 artiklassa ja tiy-
tdntoonpanoasetuksen 17 artiklassa ja liit-
teessd VIII sdddettyja kirjanpitovaatimuksia.

Kunnaneldinlddkarin, jonka toimialueelta
sivutuotteet kerdtddn, on tarvittaessa tarkas-
tettava sivutuotteet ennen niiden ruokinta-
kayttoa.

21§

Tutkimusndytteitd, diagnostisia ndytteitd,
kaupallisia ndytteitd ja ndyttelyesineitd kos-
kevat vaatimukset

Eldimistd saatavia sivutuotteita ja niisti
johdettuja tuotteita saa toimittaa ja kayttda
sivutuoteasetuksen 17 artiklan 1 kohdassa
mainittuihin kéyttotarkoituksiin edellyttien,
ettd kiyttd ei aiheuta eldintautien levidmisen
vaaraa.

Luokkaan 1 kuuluvien sivutuotteiden ja
niistd johdettujen tuotteiden 1 momentin mu-
kaiseen kéyttoon on kuitenkin haettava kayt-
tdjan toimialueen aluehallintovirastolta lupa,
lukuun ottamatta Elintarviketurvallisuusvi-
raston ja Helsingin yliopiston eldinldédketie-
teellisen tiedekunnan kiayttoon toimitettavia
sivutuotteita ja niistd johdettuja tuotteita.

Tamédn pykdldn mukaisiin tarkoituksiin
kdytettdvid sivutuotteita ja niistd johdettuja
tuotteita ei saa kdyttdd muihin tarkoituksiin.
Tuotteet on hévitettdva turvallisesti tdytin-
toonpanoasetuksen liitteen VI, I luvun vaati-
musten mukaisesti tai palautettava tarvitta-
essa alkuperdpaikkaan. Lisdksi on noudat-
tava, mitd taytdntdonpanoasetuksen 11 ja 12
artiklassa sdddetddn.

5 luku
Valvonta
22 §

Elintarviketurvallisuusviraston rekisterdi-
mien ja hyvdksymien laitosten valvonta

Elintarviketurvallisuusvirasto valvoo rekis-
ter6imiddn ja hyvéksymidén laitoksia laati-
mansa valvontasuunnitelman mukaisesti.

Tarkastuseldinlaakarit, aluehallintovirastot
ja kunnaneldinlddkarit valvovat Elintarvike-
turvallisuusviraston rekisterdimia ja hyviaksy-

mid laitoksia Elintarviketurvallisuusviraston
vuosittaisen valvontaohjeen perusteella laati-
mansa valvontasuunnitelman mukaisesti seu-
raavasti:

1) tarkastuseldinlddkari  valvoo teurasta-
mon yhteydessd toimivia kerdyskeskuksia ja
lemmikkieldinten ruokia valmistavia laitok-
sia;

2) aluehallintovirasto  valvoo laitoksia,
jotka kisittelevdt luokan 1 ja 2 sivutuotteita
58:n 1 ja 2 momenteissa tarkoitetuilla ta-
voilla sekd toimijoita, jotka vastaavat luok-
kaan 1 kuuluvan kansainvilisen ruokajétteen
kerdilystd kansainvélisesti liikenndivistd lii-
kennevilineisti;

3) kunnaneldinladkiri valvoo laitoksia,
jotka kasittelevit luokan 3 sivutuotteita 5 §:n
1 ja 2 momenteissa tarkoitetuilla tavoilla,
tilarehustamoita, rehusekoittamoita ja muita
kuin teurastamon yhteydessa sijaitsevia kera-
yskeskuksia ja lemmikkieldinten ruokia val-
mistavia laitoksia.

Kerdyskeskuksia, jotka on hyviksytty ké-
sittelemédn luokan 2 sivutuotteita 5 §:n 1
momentissa tarkoitetulla tavalla, valvoo kui-
tenkin ainoastaan aluehallintovirasto kohdan
2 mukaisesti.

23§

Aluehallintoviraston ja kunnaneldinldidkdrin
rekisteréimien ja hyvdiksymien laitosten val-
vonta

Aluehallintovirastot ja kunnaneldinléékérit
valvovat rekister6imiddn ja hyviksymidén
laitoksia Elintarviketurvallisuusviraston vuo-
sittaisen valvontaohjeen perusteella laati-
mansa valvontasuunnitelman mukaisesti.

24 §
Kerdyksen ja kuljetuksen valvonta

Eldimistd saatavien sivutuotteiden ja niista
johdettujen tuotteiden kerdystd ja kuljetusta
koskevista vaatimuksista sdddetdén tdytdn-
toonpanoasetuksen 17 artiklassa.

Toimivaltainen viranomainen valvoo, ettd
sen valvonnassa olevat laitokset ja muut toi-
mijat noudattavat myds kuljetuksia koskevia
vaatimuksia.
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25§
Muu valvonta

Kunnaneldinladkarin on tehtdvéd laitosten
valvonnan liséksi tarkastuskdyntejd toimi-
alueensa muihin paikkoihin, joissa eldimisti
saatavia sivutuotteita ja niistd johdettuja tuot-
teita kerdtddn, varastoidaan, kuljetetaan, kisi-
tellddn, kaytetddn tai havitetdan.

Kunnaneldinlddkérin on valvottava toimi-
alueellaan myos turkistarhoja ja muita toimi-
paikkoja, joissa sivutuotteita kiytetddn eldin-
ten ruokintaan.

26 §
Tarkastusten raportointi

Toimivaltainen viranomainen laatii tarkas-
tuksista  kirjallisen  tarkastuskertomuksen,
josta kady ilmi tarkastuksen kulku ja tarkasta-
jan tekemaét keskeiset havainnot. Toimivaltai-
sen viranomaisen on sdilytettdva tarkastus-
kertomukset védhintdén kolme vuotta. Tarkas-
tusraportti on toimitettava tarkastuksen koh-
teelle ja Elintarviketurvallisuusvirastolle vii-
pymiéttd. Kunnaneldinldékérin suorittaman
tarkastuksen raportti on toimitettava myos
aluehallintovirastolle.

27§
Viranomaisten tietojen vaihto

Aluehallintoviraston on viipyméttd ilmoi-
tettava asianomaiselle kunnaneldinldékarille
ja Elintarviketurvallisuusvirastolle antamansa
laitoksen rekisterdintid ja hyvdksyntdd sekd
niiden peruuttamista koskevat paitokset.
Vastaavasti kunnaneldinlddkérin on viipy-
méttd ilmoitettava aluehallintovirastolle ja
Elintarviketurvallisuusvirastolle — antamansa
laitosten ja muiden toimijoiden hyviksynta-
ja rekisterdintipddtokset ja niiden peruutta-
mista koskevat paitokset sekd tdmin asetuk-
sen noudattamisen valvonnassa havaitse-
mansa olennaiset puutteet.

Kunnaneldinlddkarin tulee toimittaa yh-
teenveto 20 §:ssd mainituista ilmoituksista
aluehallintovirastolle seuraavan vuoden tam-
mikuun loppuun mennessd. Aluehallintovi-
raston on ldhettdvd yhteenveto ilmoituksista

Elintarviketurvallisuusvirastolle vuosittain

helmikuun loppuun mennessa.
28 §

Luettelo hyviksytyistdi ja rekisteroidyistd toi-
mijoista

Elintarviketurvallisuusvirasto pitdd verk-
kosivuillaan luetteloa hyvéksytyistéd ja rekis-
terdidyistd toimijoista siten kuin sivutuote-
asetuksen 47 artiklassa sdddetdin. Aluehallin-
tovirasto ja kunnaneldinlddkari pitavéat luette-
loa hyviksymistddn ja rekisterdimistddn toi-
mijoista.

Henkilotietojen kerddmiseen ja tallettami-
seen sekd luetteloon talletettujen tietojen
kéyttdmiseen sovelletaan, mitd maaseutuelin-
keinohallinnon tietojéarjestelméstd annetussa
laissa (284/2008) sdadetdén.

6 luku
Eriniiset sdinnokset
29§

Kdsittelemdttomdn villan, karvan ja hevosten
Jjouhien markkinoille saattaminen

Késittelemattoman villan, karvan ja hevos-
ten jouhien markkinoille saattaminen on sal-
littua tiytdntoonpanoasetuksen sddnndsten
estamattd edellyttden, ettd mainitut tuotteet
tulevat suoraan maatilalta, sivutuoteasetuksen
mukaan hyvéksytystd tai rekisterdidystéd lai-
toksesta taikka elintarvikelain mukaan hy-
viksytystd laitoksesta ja edellyttden, ettd
tuotteet eivédt aiheuta vaaraa ihmisten tai
eldinten terveydelle.

30 §
Voimaantulo

Tama asetus tulee voimaan 1 péivané tam-
mikuuta 2012.

Talla asetuksella kumotaan erditd eldimista
saatavia sivutuotteita kisittelevien laitosten
valvonnasta ja erdiden sivutuotteiden kay-
tostd annettu maa- ja metsitalousministerion
asetus (850/2005) ja kansainvélisestéd liiken-
nevélineistd perdisin olevan ruokajitteen val-
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vonnan jarjestimisestd annettu maa- ja met-  laitosten hyvéksyntdpédatokset jadvit edelleen

sdtalousministerion asetus (194/2004). voimaan ja laitokset merkitddn ilman eri ha-
kemusta tdssé asetuksessa tarkoitettuun rekis-
318§ teriin hyvéksyttyind tai rekisterdityiné laitok-
sina sen mukaan kuin tdssd asetuksessa sii-
Siirtymdsddnndkset detddn.

Ennen tdmén asetuksen voimaantuloa voi-
Télld asetuksella kumottujen maa- ja met-  daan ryhtyd asetuksen tdytdntdonpanon edel-
sdtalousministerion asetusten nojalla annetut  lyttdmiin toimenpiteisiin.

Helsingissd 25 pdivand marraskuuta 2011

Maa- ja metsdtalousministeri Jari Koskinen

Apulaisosastopdillikkoé Riitta Heinonen
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SIVUTUOTTEIDEN KASITTELYVAATIMUKSET KERAYSKESKUKSILLE VALMIS-
TETTAESSA REHUA TAI REHUN RAAKA-AINETTA

Sivutuotteet on késiteltdva ja sdilytettdvd siten, ettei niiden hygieeninen laatu olennaisesti
muutu ennen késittelyn alkamista. Sivutuotteet kalaperdistd ainesta lukuun ottamatta tulee
kasitelld alla olevan kohdan 1 mukaisesti kuumentamalla tai hapottamalla. Kalaperédinen aines
voidaan késitelld kohdan 1 tai 2 mukaisesti.

1) Kuumennus ja happokésittely

Raaka-aine on paloiteltava ennen késittelya siten, ettei sen partikkelikoko halkaisijaltaan ylita
50 millimetria.

Paloiteltu raaka-aine on:

steriloitava tai autoklavoitava tdytantdonpanoasetuksen liitteen VI, II luvun, 1 jakson kohdan 4
b mukaisesti siten, ettd paloiteltu raaka-aine kaikilta osiltaan saavuttaa véhintddn 80 °C
lampdotilan sekd kaytettdva valittomasti tai varastoitava sen jélkeen jadhdytettynd tai pakastet-
tuna tai

kasiteltdvd rehun lisdaineella, kuten hapolla, jolla estetiddn raaka-aineen pilaantuminen. Vilit-
tomasti happokésittelyn jilkeen mitatun raaka-aineen pH-arvon on oltava kauttaaltaan 4,2 tai
alempi. Happokdsittelyn yhteydessd raaka-aine on késiteltdvd myds siten, ettd hiivojen ja
homeiden kasvu estetddn. Kéytettdvéin lisdaineen tulee olla kyseiseen kéyttotarkoitukseen ja
kyseisten eldinlajien rehuun lisittavéiksi hyviksytty rehun lisdaine (Euroopan parlamentin ja
neuvoston asetus (EY) 1831/2003 eldinten ruokinnassa kéytettavistd lisdaineista).

2) Pakastus

Pakkasvaraston lampétilan tulee olla - 18 C° tai alempi.
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Liite 2

Luku 1 REHUSEKOITTAMOIDEN REKISTEROINNIN EDELLYTYKSET

Rehusekoittamoiden tilojen ja laitteiden on téytettdva vahintdén seuraavat vaatimukset:

L.

8.
9.

10.

11.

12.

13.

14.

Laitoksen on oltava erotettu asianmukaisella tavalla muista kiinteistdistd ja yleisesti tiesta.
Laitos ei saa sijaita elintarviketuotantoon tarkoitettujen eldinten pitopaikan valittoméassi
laheisyydessa.

. Liikenne laitosten piha-alueella on jirjestettivé siten, ettd eldintautien levidmisen vaaraa ei

ole. Piha-alueen on oltava paillystetty.

. Laitoksessa on oltava riittdvin suuret tyoskentelytilat siten, ettd tyd voidaan suorittaa

hygieenisesti. Erilaisia toimintoja varten tarkoitetut tilat on sijoitettava siten, ettd raaka-
aineet ja valmiit tuotteet voidaan pitéd erilldén toisistaan ja ettd kontaminaation vaaraa ei ole.

. Laitoksessa on oltava saatavissa riittdvasti kylméa ja kuumaa talousvetta.

. Laitoksen rakenteiden ja varusteiden on oltava ehjid, kulutusta kestavdd materiaalia, helposti

puhtaana pidettdvid ja desinfioitavia.

. Laitoksessa on oltava riittdva ilmanvaihto ja valaistus.

. Laitoksessa on oltava hygieeninen jarjestelmi jiteveden ja kiintedn jdtteen poistamista

varten.
Laitoksen lattioiden tulee olla siten kallistettuja, etti jatevedet valuvat lattiakaivoihin.
Laitoksessa on oltava tarvittaessa laitteet sivutuotteiden hienontamista varten.

Laitoksessa on oltava tilavuudeltaan riittavit, jadhdytettdvdt tai muutoin asianmukaiset
erilliset tilat raaka-aineiden ja valmiiden tuotteiden séilyttdmistd varten.

Laitoksessa on oltava asianmukaiset laitteet kuljetusajoneuvojen, -sdilididen, -astioiden ja
-paéllysteiden puhdistamista ja desinfioimista varten.

Laitoksessa on oltava asianmukaiset laitteet vastaanotto- ja késittelytilojen puhdistamista ja
desinfioimista varten.

Laitoksessa on oltava riittévésti kdsienpesualtaita sekéd tarkoituksenmukaiset sosiaalitilat
henkilokuntaa varten.

Eldinten ja asiattomien henkildiden péadsy laitokseen on estettava.

Edelld 2-3 ja 8 kohdissa esitettyja rakenteellisia vaatimuksia ei edellytetd rehusekoitamoilta,

joista turkistuottaja toimittaa rehua ainoastaan hallinnoimilleen turkistarhoille.
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Luku 2 SALLITUT ELAIMISTA SAATAVAT SIVUTUOTTEET REHUN VALMISTUK-
SESSA REHUSEKOITTAMOISSA

Rehusekoittamossa saa kayttdd rehun raaka-aineina vain seuraavia sivutuotteita:
1) rekisterdidyssé kerdyskeskuksessa kisitellyt sivutuotteet;
2) hyviaksytyissé laitoksissa késitellyt luokan 2 ja 3 sivutuotteet;

3) Euroopan unionin jdsenvaltiosta ja Euroopan unionin alueen ulkopuolelta tuodut luokkaan 3
kuuluvat teurastuksen sivutuotteet sekd kala ja kalasta saatavat sivutuotteet, jotka ovat
kuumennettuja tai hapolla kisiteltyjd. Kala ja kalasta saatavat sivutuotteet voivat kuumen-
nuksen tai hapotuksen asemasta olla pakastettuja.

4) kala ja tuoreet kalasta saatavat sivutuotteet;

5) elintarvikelain nojalla hyvéksytystad lihaa kisittelevéstd laitoksesta perdisin olevat luokkaan
2 ja 3 kuuluvat naudan, poron ja hirven luut. Naudan luiden tulee olla jadhdytettyjd, poron ja
hirven luiden pakastettuja.

6) sivutuoteasetuksen artiklan 10 kohdan f mukaiset eldinperdiset elintarvikkeet tai eldinperai-
sid tuotteita siséltdvit elintarvikkeet pakastettuna, hapotettuna tai kuumennettuna. Edelld
mainittua késittelyd ei tarvitse suorittaa, jos entiset elintarvikkeet kdytetdén vélittomasti
rehun valmistukseen.

7) taytantdonpanoasetuksen liitteen I kohdassa 22. tarkoitettu ruokajéte.

Luku 3 ELAIMISTA SAATAVAN RAAKA-AINEEN KASITTELYA KOSKEVAT VAATI-
MUKSET REHUSEKOITTAMOISSA

Eldimistd saadun, hapolla késitellyn raaka-aineen pH-arvon on oltava enintddn 4,5 kun
raaka-aine tuodaan laitokseen. Raaka-aine on mahdollisimman pian laitokseen saapumisen
jilkeen kaytettdvd rehun valmistukseen taikka pakastettava levypakastimessa tai matalissa
laatikoissa. Pakkasvaraston ldmpoétilan on oltava -18 °C tai alempi. Kaloista perdisin oleva
raaka-aine voidaan kuitenkin késitelld hapolla varastointia varten tdmén asetuksen liitteen 1
mukaisesti. Kéytettdvin hapon tulee olla kyseiseen kéyttotarkoitukseen ja kyseisten eldinlajien
rehuun lisattdviksi hyvaksytty rehun lisdaine (Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY)
1831/2003 eldinten ruokinnassa kdytettdvistd lisdaineista).

Jos eldimistd perdisin oleva raaka-aine tuodaan laitokseen pakastettuna, se on siirrettiva
valittdmasti pakkasvarastoon tai kdytettdvd rehunvalmistukseen mahdollisimman pian laitok-
seen saapumisen jalkeen.
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SALLITUT ELAIMISTA SAATAVAT SIVUTUOTTEET NIISTA JOHDETUT TUOTTEET
REHUN VALMISTUKSESSA TILAREHUSTAMOISSA JA REHUSEKOITTAMOISSA,
JOTKA TOIMITTAVAT REHUA VAIN HALLINNOIMILLEEN TURKISTARHOILLE

Tilarehustamoissa saa kéyttdd rehun raaka-aineina vain seuraavia eldimisté saatavia sivutuot-
teita ja niistd johdettuja tuotteita:

1) rekisterdidyssé kerdyskeskuksessa kasitellyt sivutuotteet;
2) hyvéksytyissd luokan 2 ja 3 kaisittelylaitoksessa kasitellyt sivutuotteet;
3) kala ja tuoreet kalasta saatavat sivutuotteet;

4) eldimistd saatavat luokkaan 2 ja 3 kuuluvat sivutuotteet, jotka ovat perdisin elintarvikelain
nojalla hyvaksytystd, lihaa késittelevistd laitoksesta;

5) sivutuoteasetuksen artiklan 10 kohdan f mukaiset entiset elintarvikkeet;
6) taytantoonpanoasetuksen liitteen I kohdassa 22 tarkoitettu ruokajéte;

7) Euroopan unionin jdsenvaltiosta ja Euroopan unionin alueen ulkopuolelta tuodut luokkaan 3
kuuluvat teurastuksen sivutuotteet, kala ja kalasta saatavat sivutuotteet, jotka ovat kuumen-
nettuja tai hapolla késiteltyjd. Kala ja kalasta saatavat sivutuotteet voivat olla kuumennuksen
tai hapotuksen asemasta pakastettuja;

8) lopetettujen kanojen ruhot ja broileri- ja kalkkunatuotannossa syntyvit sellaisten broilerei-
den ja kalkkunoiden ruhot, joita ei ole lopetettu ihmisiin tai eldimiin tarttuvan taudin
esiintymisen tai tdllaisien taudin epdilyn vuoksi;

9) kettujen ruhot muissa kuin ketuille tarkoitetuissa turkiseldinrehuissa samalla tilalla kaytetta-
viksi, jolta ruhot ovat perdisin;

10) supikoirien ruhot muissa kuin supikoirille tarkoitetuissa turkiseldinrehuissa samalla tilalla
kaytettdaviksi, jolta ruhot ovat perdisin.

Kohdissa 9 ja 10 tarkoitetut kettujen ja supikoirien ruhot on kisiteltdvd kuumentamalla ne
kauttaaltaan vdhintdén 100 °C lampdtilaan ennen rehukéyttod. Muut luokan 2 sivutuotteet kuin
kettujen ja supikoirien ruhot tulee kisitelld hapottamalla tai kuumentamalla 100 °C ldmpdétilaan
ennen rehukdyttdd. Ruhot on paloiteltava ennen kuumennusta siten, ettd partikkelikoko halkai-
sijaltaan ei ylitd 50 millimetria.
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