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Maa- ja metsiitalousministerion asetus
lihantarkastuksesta

Annettu Helsingissd 22 péivind joulukuuta 2011

Maa- ja metsitalousministerion paatoksen mukaisesti sdddetddn elintarvikelain (23/2006)
18 §:n 3 momentin ja 43 §:n 4 momentin seki eldintautilain (55/80) 12 §m 2 ja 4 momentin,
sellaisina kuin niistd ovat elintarvikelain 43 §:n 4 momentti laissa 352/2011 ja eldintautilain
12 §:n 2 ja 4 momentti laissa 303/2006, nojalla:

1§
Soveltamisala

Tatd asetusta sovelletaan lihantarkastuk-
seen eldinten pitopaikoissa ja elintarvikelain
6 §:n 22 ja 23 kohtien mukaisissa teurasta-
moissa sekd riistan késittelylaitoksissa.

Téassd asetuksessa sdddetdan tarkastushen-
kilokunnan tehtdvistd ja pitevyysvaatimuk-
sista sekd kotieldimind pidettdvien nauta- ja
hevoseldinten, sikojen, lampaiden, vuohien,
siipikarjan, tarhatun riistan, poron ja luon-
nonvaraisen riistan lihantarkastuksesta, lihan-
tarkastuspdétoksistd, lihantarkastuskirjanpi-
dosta ja lihantarkastukseen liittyvasti valvon-
nasta.

Asetuksella tdydennetédén ihmisravinnoksi
tarkoitettujen eldinperdisten tuotteiden viralli-
sen valvonnan jarjestdmisestd koskevista eri-
tyissddnndistd annetun Euroopan parlamentin
ja neuvoston asetuksen (EY) N:o 854/2004,
jaljempéna eldimistd saatavien elintarvikkei-
den valvonta-asetus, sekd Euroopan parla-
mentin ja neuvoston asetuksen (EY) N:o
853/2004 soveltamisalaan kuuluvia tuotteita
sekd Euroopan parlamentin ja neuvoston ase-
tusten (EY) N:o 854/2004 ja (EY) N:o
882/2004 mukaisen virallisen valvonnan jér-

jestdmistd koskevien tdytdntéonpanotoimen-
piteiden vahvistamisesta, poikkeuksen teke-
misestd Euroopan parlamentin ja neuvoston
asetukseen (EY) N:o 852/2004 seki asetusten
(EY) N:o 853/2004 ja (EY) N:o 854/2004
muuttamisesta annetun komission asetuksen
(EY) N:o 2074/2005, jaljempana toimeenpa-
noasetus, vaatimuksia.

28
Soveltamisalan rajoitukset

Tatd asetusta ei sovelleta:

1) yksityistaloudessa tapahtuvaan omaan
kayttoon tarkoitettuun teurastukseen;

2) erdistd elintarviketurvallisuusriskeiltdan
vihaisistd toiminnoista annetun valtioneuvos-
ton asetuksen (1258/2011) 2-4 §:n mukaiseen
toimintaan.

3§
Mddritelmdit

Téssd asetuksessa sovelletaan elintarvike-
lain ja seuraavien asetusten méadritelmié:
1) elintarvikehygieniasta annettu Euroopan

Euroopan parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o 854/2004 (32004R0854); EYVL N:o L 226, 25.06.2004, s. 83
Komission asetus (EY) N:o 2074/2005 (32005R2074); EYVL N:o 338, 22.12.2005, s. 27
[lmoitettu Euroopan parlamentin ja neuvoston direktiivin 98/34/EY, muut. 98/48/EY, mukaisesti.
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parlamentin ja neuvoston asetus (EY) N:o
852/2004, jaljempéand yleinen elintarvikehy-
gienia-asetus;

2) eldinperdisid elintarvikkeita koskevista
erityisistd hygieniasddnndistd annettu Euroo-
pan parlamentin ja neuvoston asetus (EY)
N:o 853/2004, jéljempénd eldimistd saata-
vien elintarvikkeiden hygienia-asetus;

3) eldimisti saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetus;

4) toimeenpanoasetus;

5) elintarvikkeiden alkutuotannon hygie-
niavaatimuksista annettu maa- ja metséta-
lousministerion asetus (1368/2011), jéljem-
pand alkutuotantoasetus;

6) laitosten elintarvikehygieniasta annettu
maa- ja metsdtalousministerion  asetus
(1369/2011), jaljempénd laitosasetus.

Lisdksi tdssd asetuksessa tarkoitetaan:

1) lihantarkastajalla eldimistd saatavien
elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 2 artik-
lan kohdassa h tarkoitettua virallista avusta-
Jaa,

2) lihantarkastuksella elintarvikeketjua
koskevien tietojen ja eldinten tunnistamisen
todentamista, eldinten eldvdnd tarkastusta
(ante mortem -tarkastus) sekd ruhoille ja
muille eldinten osille teurastuksen jilkeen
tehtévéd tarkastusta (post mortem -tarkastus)
ja niihin liittyvid tutkimuksia sekd edelld
mainituista todentamisesta ja tarkastuksista
johtuvia toimenpiteitd. Lihantarkastus on osa
eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen 5 artiklan mukaista virallista val-
vontaa;

3) lihantarkastusavustajalla  teurastamon
henkilokuntaan kuuluvaa henkil6d, joka voi
avustaa siipikarjan ja tarhattujen jéniseldinten
lihantarkastuksessa eldimistd saatavien elin-
tarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artiklan
kohdan 6 a mukaisesti.

4§
Teurastamon henkilokunta

Lihantarkastusavustajat voivat avustaa li-
hantarkastuksessa sellaisissa siipikarjan ja
tarhattujen jéniseldinten teurastamoissa, joille
Elintarviketurvallisuusvirasto on antanut sii-
hen luvan. Lihantarkastusavustajina voivat
toimia vain henkildt, jotka ldpdisevit eldi-

mistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen I jakson III luvun III koh-
dan A mukaiset tarkastuseldinlddkérin jérjes-
tdmat sddnnolliset suoritusarvioinnit.

Tarkastuseldinladkéri voi hyviksyéa teuras-
tamon henkilokuntaan kuuluvien henkiléiden
osallistumisen viranomaisvalvonnan néyt-
teenottoon ja laboratoriotutkimuksiin eldi-
mistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen 5 artiklan ja liitteen I jakson III
luvun III kohdan B mukaisesti.

58
Tarkastuseldinlddkdrin ldsndolo

Tarkastuseldinladkarin = ldsndolosta ante
mortem ja post mortem -tarkastuksissa sddde-
tddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen liitteen I jakson III luvussa II
sekd post mortem -tarkastuksessa toimeenpa-
noasetuksen liitteessd VI b.

Elintarviketurvallisuusvirasto maaraa tar-
kastuseldinldadkarin ldsndolosta lihantarkas-
tuksessa teurastamoiden ja riistankasittelylai-
tosten ja aluehallintovirasto poroteurastamoi-
den osalta.

68

Itsestiidn kuolleet ja tuotannosta poistetut
eldimet

Kaikille kuljetuksen aikana tai teurasta-
mossa itsestddn kuolleille eldimille on suori-
tettava raadonavaus. Lisdksi eldinsuojelulli-
sista syistd lopetetuille eldimille on suoritet-
tava raadonavaus, jos niissd epdilldan eldi-
mestd ihmiseen tai toiseen eldimeen tarttuvaa
tautia. Siipikarjasta ja tarhatuista jéniselai-
mistd voidaan vaihtoehtoisesti tutkia edus-
tava otos.

Jos teurastamotoimija haluaa tuotannosta
johtuvasta syysté sulkea eldimié pois teuras-
tamon tuotantoprosessista, on tarkastuseldin-
ladkadrin valvottava tdtd toimintaa.

78
Lihantarkastus

Lihantarkastuksesta ja sithen liittyvistd
padtoksistd sekd terveysmerkinnoistd sdédde-
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tdan eldimistd saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteessd I,
toimeenpanoasetuksen liitteessd I ja neuvos-
ton direktiivien 90/426/ETY ja 90/427/ETY
taytantdonpanosta hevoseldinten tunnistus-
menetelmien osalta annetussa komission ase-
tuksessa (EY) N:o 504/2008, jiljempénd he-
voseldinten tunnistusasetus. Lisdksi on nou-
datettava tdmén asetuksen liitteen 1 vaati-
muksia.

Eldinten pitopaikassa tehtivan ante mor-
tem -tarkastuksen voi teurastamoon lahetetta-
vien eldinten osalta suorittaa ainoastaan Elin-
tarviketurvallisuusviraston mairdama tarkas-
tuseldinldédkari tai kunnan virkaeldinlaakéri ja

poroteurastamoon  ldhetettdvien  eldinten
osalta aluehallintoviraston méadrddma tarkas-
tuseldinlaakari.

Osana ante mortem -tarkastusta tarkas-
tuseldinlddkirin on todennettava, ettd toimija
on tdyttinyt elintarvikeketjua koskevia tie-
toja, eldinten tunnistamista ja puhtautta, sai-
raaksi epdiltyjen eldinten erottamista seka tar-
kastuseldinlddkérille ilmoittamista koskevat
velvoitteet.

Ante mortem -tarkastuksen yhteydessd on
eldimet, karsinat tai kuljetuserd merkittdva
niin, ettd voidaan todeta, mitkd eldimet on
hyvéksytty teurastukseen.

Elintarviketurvallisuusvirasto voi myontidi
luvan lihasikojen sekd nuorten nautaeldinten,
lampaiden ja vuohien silmdmédrdisen lihan-
tarkastuksen suorittamiseen teurastamossa
eldimisti saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen I jakson IV luvun IV koh-
dan B alakohdan 2 ja toimenpanoasetuksen
liitteen VI b kohdan 3 mukaisesti.

N
Lihan arvostelu

Lihantarkastusldydosten sekd mahdollisten
laboratoriotutkimusten ja muiden tutkimusten
perusteella liha hyviksytddn ihmisravinnoksi
kelpaavaksi tai se hylétdan.

Tarkastuseldinlddkédrin on maarattava li-
hantarkastuksessa hyvéksytyn lihan kisitte-
lylle erityisehtoja tdmén asetuksen liitteen 1
mukaisesti. Lisédksi tarkastuseldinladkari voi
madratd lihan kasittelylle erityisehtoja muul-
loinkin, jos hén katsoo, ettd se on elintarvike-

turvallisuuden vuoksi tarpeen. Téllaisen lihan
merkinnéissd ja késittelyssd noudatetaan ta-
min asetuksen liitteen 1 vaatimuksia.

9%

Lihantarkastukseen liittyvd ilmoittamis-
velvollisuus

Tarkastuseldinladkarin velvollisuudesta il-
moittaa tarttuvista eldintaudeista sdddetdan
vastustettavista eldintaudeista ja eldintautien
ilmoittamisesta annetun maa- ja metsitalous-
ministerion eldinlddkinti- ja elintarvikeosas-
ton padtoksen (1346/1995) 4—6 §:ssé.

Jos lihantarkastuksesta ja laitosvalvonnasta
el vastaa sama tarkastuseldinldakéri, on lihan-
tarkastusta suorittavan tarkastuseldinladkarin
ilmoitettava havaitsemistaan elintarviketur-
vallisuutta vaarantavista seikoista laitosval-
vonnasta vastaavalle viranomaiselle.

Tarkastuseldinlddkdrin -~ on  ilmoitettava
puutteellisesti merkityistd tai rekisteroidyisté
eldimistd viipymadttd aluehallintovirastolle.

10 §
Laboratoriotutkimukset

Lihantarkastukseen kuuluvat néytteet on
tutkittava elintarvikelain 39 §:n 1 momentin
mukaisessa laboratoriossa. Menetelmén va-
linnassa on otettava huomioon elintarvikelain
ja terveydensuojelulain nojalla tutkimuksia
suorittavista laboratorioista annetun valtio-
neuvoston asetuksen (1174/2006) 8 §, jollei
Euroopan unionin lainsddddanndstd muuta
johdu.

Trikiinitutkimuksista sdddetddn virallisia
lihan trikiinitarkastuksia koskevista erityis-
sdannoistd annetussa komission asetuksessa
EY (N:o) 2075/2005 (trikiiniasetus). Lisdksi
on noudatettava tdmén asetuksen liitteen 2
vaatimuksia.

118§
Muut lihantarkastustutkimukset

Lihantarkastuksessa voidaan laboratorio-
tutkimusten lisdksi kéyttdd apuna lihan keit-
tokoetta ja lihan pH:n mittaamista.

Keittokokeen avulla lihan aistinvaraiseen



4 1470/2011

arviointiin osallistuvien henkildiden haju- ja
makuaistin on oltava testattu. Testi voidaan
suorittaa Elintarviketurvallisuusvirastossa tai
sen hyviksymaéssi laboratoriossa. Hyvéksytty
testin tulos on voimassa kolme vuotta.

12§
Lihantarkastuspdcditos

Lihantarkastuspéatoksestd sdddetddn elin-
tarvikelain 43 a §:ssd. Oikaisuvaatimuksen
tekemisestd lihantarkastuspadtokseen sddde-
tadn elintarvikelain 74 ja 75 §:ssi.

Lihantarkastuspditds tehddén lihantarkas-
tuksen paétyttyd. Jos eldin hylatddn eldvéna,
katsotaan lihantarkastus pééttyneeksi télldin
ja hylkdyksestd tehddin lihantarkastuspéétos.

Lihantarkastuspditoksen tekee teurasta-
moissa ja riistan késittelylaitoksissa Elintar-
viketurvallisuusviraston madrdamé tarkas-
tuseldinldédkari ja poroteurastamoissa aluchal-
lintoviraston méarddma tarkastuseldinladkéri.
Pitopaikassa tehtdvian ante mortem -tarkas-
tuksen osalta lihantarkastuspédédtoksen tekee
7 §:ssd mainittu eldinlaakari.

13 §

Eldintautilain nojalla annettujen rajoitusten
alaisen lihan merkintd

Liha, jota ei eldintautilainsdddidnndssd an-
nettujen rajoitusten vuoksi voida toimittaa il-
man kuumennuskasittelyd markkinoille koti-
maassa eiké toisiin jdsenvaltioihin, on mer-
kittava terveysmerkilld tai tunnistusmerkilld,
joka on ylileimattu vinoristilld. Vinoristi
koostuu kahdesta toisensa suorassa kulmassa
kohtaavasta suorasta viivasta siten, ettd viivat
yhtyvit keskelld leimaa ja leimassa olevat
tiedot ovat luettavissa.

14 §

Tarkastuseldinlddkdrin lihantarkastus-
kirjanpito

Tarkastuseldinldékarin -~ kirjanpidosta on
kaytava ilmi:

1) tiedot puutteellisesti merkityistd ja re-
kisterdidyistd eldimistd, niiden lukumaiérd ja
niithin kohdistuneet toimenpiteet;

2) ante mortem -tarkastuksen tulos ja siita
seuranneet toimenpiteet;

3) post mortem -tarkastuksen yhteydessd
otetut ndytteet ja niiden tutkimustulos seki
tutkimustodistukset;

4) lihan arvostelu;

5) lihantarkastuspéétokset;

6) raadonavauksien tulokset;

7) lihantarkastukseen liittyvat ilmoitukset
ja palautteet;

8) tarkastuksen suorittaja ja paiviméara
sekd ante mortem -tarkastuksen osalta myos
kellonaika;

9) tarkastettujen eldinten méédrd ja yksi-
16inti tarvittaessa.

Kirjanpidossa on yksiloitdva eldimet, joille
on tehty toimenpiteitd. Jos toimenpiteet koh-
distuvat eldinryhméén, on eldinryhmén tun-
nistaminen riittava.

Kirjanpitoa on sdilytettdvd 10 vuotta.

15 §

Tarkastuseldinlddkdrin todentamista koskeva
kirjanpito

Tarkastuseldinlddkérin on pidettdva kirjaa
otannan perusteella todentamistaan toimijan
toimenpiteistd seuraavien asioiden osalta:

1) elintarvikeketjua koskevat tiedot eldi-
mistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen [ jakson II luvun II mukai-
sesti;

2) eldimistd saatavien elintarvikkeiden hy-
gienia-asetuksen liitteen III jaksossa IV séa-
detty koulutetun henkilon ilmoitus tai koulu-
tetun henkilon toimittamat muut tiedot;

3) eldinten tunnistaminen eldimistd saata-
vien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liit-
teen [ jakson II luvun III mukaisesti,

4) elédinten rekisterointi;

5) eldinten puhtaus eldimistd saatavien
elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen [
jakson II luvun III mukaisesti;

6) eldinten hyvinvointia koskevat toimet
eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen I jakson I luvun II osan C
ja jakson II luvun IV mukaisesti;

7) eldinten kelpoisuus silmdméiirdiseen
post mortem -tarkastukseen;

8) 6 §:ssé tarkoitettu eldinten poistaminen
tuotantoprosessista;
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9) laboratoriotutkimuksiin ja muihin lihan-
tarkastustutkimuksiin ldhettdvat niytteet ja
niiden tutkiminen;

10) sellaisen hyvidksytyn lihan kdyttd, jolle
tarkastuseldinlddkari on maardnnyt erityiseh-
toja;

11) eldimistd saatavien elintarvikkeiden
valvonta-asetuksen 4 artiklassa madritellyt
toiminnan tarkastamistehtévét.

Kirjanpitoa on sdilytettdva 10 vuotta.

16 §
Alkutuotannon toimijalle annettava palaute

Palautteen antamisesta alkutuotannon toi-
mijalle sédddetddn eldimistd saatavien elintar-
vikkeiden valvonta-asetuksen liitteessd 1 ja
toimeenpanoasetuksen liitteessd 1. Lisdksi on
noudatettava tdmén asetuksen liitteen 1 vaati-
muksia.

17 §
Lihantarkastusyhteenveto
Tarkastuseldinldadkéarin on laadittava lihan-

Helsingissd 22 pdivand joulukuuta 2011

tarkastuksesta kalenterikuukausittain yhteen-
veto, joka on toimitettava Elintarviketurvalli-
suusvirastolle ja tiedoksi aluehallintoviras-
tolle seuraavan kuukauden kymmenen ensim-
maéisen arkipdivén aikana.

Tarkastuseldinlddkdrin -~ on  toimitettava
vuosiyhteenveto seuraavan vuoden tammi-
kuun aikana Elintarviketurvallisuusvirastolle
ja tiedoksi aluehallintovirastolle.

18 §
Voimaantulo

Tédmai asetus tulee voimaan 1 pdivand tam-
mikuuta 2012.

Talla asetuksella kumotaan maa- ja metsa-
talousministerion asetus lihantarkastuksesta
(38/EEO/20006).

Tatd asetusta sovelletaan kunnan virka-
eldinldakéarin tarkastamaan kotimaan kulutuk-
seen tarkoitettuun luonnonvaraisen riistan li-
haan 31 pdivddn elokuuta 2013 saakka.

Maa- ja metsidtalousministeri Jari Koskinen

Eldinladkintoylitarkastaja Anna-Maija Gronlund
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Liite 1

LIHANTARKASTUS

Taman liitteen vaatimukset tdydentdvat eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen ja toimeenpanoasetuksen vaatimuksia.

Teurastamoon vastaanotettuja eldimié ja eldinten teurastusjarjestelyitd seka lihantarkastusolo-
suhteita koskevista vaatimuksista saddetaan laitosasetuksessa.

Téssé liitteessd teurastamolla tarkoitetaan elintarvikelain 6 §:n kohdissa 22 ja 23 tarkoitettuja
teurastamoita, pienteurastamoita ja poroteurastamoita.

Luku 1. Elintarvikeketjua koskevat tiedot

Elintarvikeketjua koskevien tietojen tarkastamisesta saddetddn eldimistd saatavien elintarvik-
keiden valvonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen | jakson I luvun Il kohdassa A, toimeenpano-
asetuksen liitteessé | sekd hevoseléinten tunnistusasetuksen 15 ja 20 artiklassa.

Pienteurastamon yhteydessa oleva eldinten pitopaikka voidaan rinnastaa teurastamon navet-
taan. Siten ante mortem -tarkastuksen suorittavan tarkastuseldinl&dakarin luvalla elintarvikeket-
jua koskevat tiedot voidaan sdilyttdd pitopaikassa niin, ettd kyseinen eldinlaékari voi tarkastaa
ne.

1.1. Elintarvikeketjua koskeviin tietoihin liittyvat paatokset

Elintarvikeketjua koskeviin tietoihin liittyvista padtoksistd, mukaan lukien eldimen eldvana
hylkdadmisestd, saddetddn eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artiklassa
ja liitteen I jakson Il luvussa Il seké hevoseldinten tunnistusasetuksen 20 artiklassa.

Luku 2. Ante mortem -tarkastus

Ante mortem -tarkastuksesta saadetdan eldimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen 5 artiklassa ja liitteen | jakson I luvun Il kohdassa B.

Eldinten pitopaikassa suoritettavasta ante mortem -tarkastuksesta séédetdan liséksi sikojen
osalta eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson IV luvussa IV,
siipikarjan osalta luvussa V, tarhattujen janiseldinten osalta luvussa VI ja tarhatun riistan ja
poron osalta luvussa VII. Luvussa X séédetdan pitopaikassa elédvéana tarkastettuja eldimié kos-
kevasta todistusmallista. Poroerotuspaikka rinnastetaan ante mortem -tarkastusten osalta eléin-
ten pitopaikkaan.

1. Lihantarkastaja voi avustaa tarkastuseldinladkéria teurastamolla tehtdvan ante mortem
-tarkastuksen kaytannon suorittamisessa, kuten eldinten tarkastamisessa liikkeessd, ter-
veiden eldinten ja sairaiksi epdiltyjen eldinten alustavassa tarkastuksessa seka sairaiksi
epéiltyjen eléinten erottelussa.



8 1470/2011

2. Lihantarkastaja voi tarkastaa elintarvikeketjua koskevat tiedot ja eldinten terveydentilan
ja hyvinvoinnin eléimista saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson
111 luvun 11 kohdan 2 alakohdan a mukaisesti niiden eldinten osalta, joiden ante mortem
-tarkastus on suoritettu eldinten pitopaikassa.

2.1. Nauta- ja hevoseldinten, sikojen, lampaiden, vuohien, tarhattujen sorkkaeléinten ja
poron ante mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

Teurastamossa tehtévistd ante mortem -tarkastuksista vahintadn 10 prosenttia on tehtévé tar-
kastettavien eldinten liikkuessa.

2.2. Ante mortem -tarkastukseen liittyvat paatokset

Ante mortem -tarkastukseen liittyvista paatoksistd mukaan lukien eldinten hylkaimisesté ela-
vana saddetaan elaimisté saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen |
jakson Il luvuissa Il ja 1V sekd hevoseldinten tunnistusasetuksen 19 artiklassa.

Eldimet on hylattava, jos ne tuodaan teurastettavaksi estrogeenisesti, androgeenisesti tai gesta-
geenisesti vaikuttavaa ainetta tai beta-agonisteja siséltavan ladkkeen varoajan aikana.

Luku 3. Post mortem -tarkastus

Post mortem -tarkastuksen suorittamisesta saddet&an eldimista saatavien elintarvikkeiden val-
vonta-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen I jakson I luvun Il kohdissa D ja F, jakson IV luvussa
IX sek& punaisen lihan osalta liséksi eldimistd saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen
liitteen | jakson 1V luvuissa I-1V, siipikarjan osalta luvussa V, tarhattujen jéniseldinten osalta
luvussa VI ja tarhatun riistan ja poron osalta luvussa VII sekd luonnonvaraisen riistan osalta
luvussa VIII. Laboratoriotutkimuksista sdédetédén eldimisté saatavien elintarvikkeiden valvon-
ta-asetuksen 5 artiklan ja liitteen I jakson I luvun Il kohdan D alakohdassa 2 ja jakson Il luvun
111 kohdassa 5.

Lihantarkastus on suoritettava erityisen yksityiskohtaisesti, jos kyseessa on sairaaksi epdillyn
eldimen ruho ja elimet tai normaaliteurastuksessa lihantarkastajan tai lihantarkastusavustajan
eldinladkarin tarkastettavaksi ohjaama ruho tai elimet.

3.1. Nauta- ja hevoseldinten, sikojen, lampaiden ja vuohien post mortem -tarkastusta
koskevat erityisvaatimukset

1. Mahdollisten trikiinin isantdelainten liha on aina tutkittava trikiinien varalta.

2. Bakteriologinen tutkimus on suoritettava silloin, kun eldimen terveydentila, esitiedot tai
lihantarkastusloydokset viittaavat lihan valitykselld eldimista ihmisiin tarttuvaan tautiin
tai bakteerien aiheuttamaan yleisinfektioon. Bakteriologista tutkimusta ei kuitenkaan
tarvitse tehdd, jos liha hylatddan muiden tutkimustulosten tai patologisanatomisten 10y-
dosten perusteella.

3. Tutkimus mikrobildékeaineiden varalta on aina suoritettava bakteriologisen tutkimuksen
yhteydessa seka aina kun epdilladn mikrobilaakejaamien esiintymista.

4.  Keittokoe on suoritettava silloin, kun epéilldén vieraan hajun tai varin esiintymisté li-
hassa ja lisdksi bakteriologisen tutkimuksen yhteydessa.
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Lihan pH on mitattava keittokokeen yhteydessa seké silloin, kun epdilladn lihan pH:n
jaaneen korkeaksi. Pelkéstdan pH-mittauksen tuloksen perusteella ei voida hylat4 ruhoja
ja muita el&imen osia.

3.2. Tarhatun riistan ja poron post mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

1.

Tarhattujen sorkkaeldinten ja poron post mortem -tarkastukseen sovelletaan tdmaén liit-
teen luvun 3.1. vaatimuksia.

Tarhatun villisian post mortem -tarkastukseen sovelletaan sian post mortem
-tarkastuksesta annettuja saannoksid. Muiden tarhattujen sorkkaeldinten ja porojen post
mortem -tarkastukseen sovelletaan lampaan post mortem -tarkastuksesta annettuja saan-
noksiéd. Tarhattujen siledlastaisten lintujen post mortem -tarkastukseen sovelletaan siipi-
karjan post mortem -tarkastuksesta annettuja séannoksid. Muiden tarhattujen eldinlajien
post mortem -tarkastukseen sovelletaan lahinna vastaavien eldinlajien lihantarkastukses-
ta annettuja sdannoksia.

3.3. Luonnonvaraisen riistan post mortem -tarkastusta koskevat erityisvaatimukset

1.

Post mortem -tarkastuksessa on otettava huomioon luonnonvaraisen riistan mukana toi-
mitettu elaimistd saatavien elintarvikkeiden hygienia-asetuksen liitteen Il jaksossa IV
sdadetty koulutetun henkilon ilmoitus tai koulutetun henkildn toimittamat tiedot, jos sel-
laiset ovat saatavilla sekd muut alkutuotantoasetuksen edellyttamat lihantarkastukseen
toimitettavaa luonnonvaraista riistaa koskevat tiedot.

Suurriistan (mukaan lukien hylje) post mortem -tarkastukseen sovelletaan tdman liitteen
luvun 3.1. vaatimuksia. Villisian post mortem -tarkastukseen sovelletaan sian post mor-
tem -tarkastuksesta annettuja sdé&nnoksid. Muun luonnonvaraisen suurriistan kuin villisi-
an post mortem -tarkastukseen sovelletaan lampaan post mortem -tarkastuksesta annet-
tuja sdénndksid. Pienriistaan kuuluvien eldinlajien post mortem -tarkastukseen sovelle-
taan l&hinnd vastaavien el&inlajien lihantarkastuksesta annettuja sadnnoksid. Suolia ei
kuitenkaan tarvitse tarkastaa tdssd kohdassa mainituilta eléinlajeilta.

Mahdollisten trikiinien iséntéeldinten, kuten villisika, karhu, méyrd, ramemajava, maja-
va, hylje ja ilves, liha on tutkittava trikiinien varalta.

Luku 4. Hyvaksytyn lihan késittely ja merkint&

Nauta- ja hevoselainten, sikojen, lampaiden ja vuohien, tarhattujen sorkkaeldinten ja luonnon-
varaisen suurriistan ruhojen merkitsemisesta terveysmerkilla saadetadan elaimista saatavien
elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson I luvussa I11.

Siipikarjan, tarhattujen janiselédinten, tarhattujen sileédlastaisten lintujen ja luonnonvaraisen
pienriistan lihan merkitsemisestd tunnistusmerkilld sé&detdén eldimistd saatavien elintarvik-
keiden hygienia-asetuksen 5 artiklassa ja liitteen 1l jaksossa I.

4.1. Merkintavalineet

1.

Terveysmerkkileimasimet on sdilytettévé tarkastuseldinlagkérin valvonnassa.
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Leimasinvéarini saa kayttad ainoastaan elintarvikkeissa ja alkoholijuomissa kéytettavista
véreistd annetun kauppa- ja teollisuusministerion paatoksen (1756/1995) mukaisia hy-
vaksyttyja variaineita.

4.2. Hyvaksytyn lihan merkinta terveysmerkilla

1.

2.

Ruhoja ei saa leimata ennen kuin lihantarkastus on suoritettu loppuun. Elintarviketurval-
lisuusvirasto voi kuitenkin sallia mahdollisten trikiinien isantaeldainten lihan leimaami-
sen ennen trikiinitutkimustulosten saamista elaimisté saatavien elintarvikkeiden valvon-
ta-asetuksen liitteen I jakson | luvun 11 ja trikiiniasetuksen 4 artiklan 3 kohdan mukai-
sesti.

Lihantarkastuksessa hylatyt eldimen osat on poistettava ennen ruhon leimaamista.

4.3. Hyvaksytyn lihan erityiset kasittelyvaatimukset

4.3.1.

Nauta- ja hevoseldinten, sikojen, lampaiden, vuohien, tarhatun riistan, poron ja

luonnonvaraisen riistan liha

1.

4.3.2.

4.3.3.

Tarkastuselainladkarin on madrattava liha erityisesti késiteltavaksi silloin, kun

a) eldin on perdisin pitopaikasta tai pitopaikan osasta, jolle on annettu rajoittavat maa-
raykset epdillyn tai todetun salmonellatartunnan takia;

b) eldimessa on post mortem -tarkastuksen yhteydessd suoritetussa bakteriologisessa
tutkimuksessa todettu salmonella muusta kuin steriilisti lihaksen sisaltd otetusta
naytteesta,;

c) Kkliinisesti terveen eldimen ruhon pintandytteest4 on todettu EHEC-bakteeri.

Kohdassa 1 tarkoitettu liha tai sité sisaltavat valmisteet on kuumennettava kotimaassa
sijaitsevassa lihavalmistelaitoksessa vahintaan 70 °C lampdatilaan. Merkitsemisessé on
noudatettava kohdan 4.3.3. vaatimuksia.

Siipikarjan liha

Tarkastuselainladkarin on maarattava liha erityisesti kasiteltavéksi silloin, kun

a) salmonellatutkimustulokset puuttuvat salmonellavalvontaohjelmaan kuuluvalta lin-
tuerdltd tai lintuerdssa on todettu salmonellabakteeri;

b) lintuerd on perdisin pitopaikasta tai pitopaikan osasta, jolle on asetettu rajoittavat
maéraykset epéillyn tai todetun salmonellatartunnan takia.

Kohdassa 1 tarkoitettu liha tai sitd sisaltavat valmisteet on kuumennettava kotimaassa

sijaitsevassa lihavalmistelaitoksessa vahintadn 70 "C l&mpdétilaan. Merkitsemisessa on

noudatettava kohdan 4.3.3. vaatimuksia.

Muun sellaisen lihan kasittely ja merkintg, jolle tarkastuseldinlaakari on maaran-

nyt erityisia kasittelyvaatimuksia

1.

Tarkastuselai_nlaékari VoI maarata lihan késitelté\_/éksi seuraavalla tavalla silloin, kun se
on tarpeen elintarviketurvallisuuden takaamiseksi:
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a) liha tai sitd sisaltdvét valmisteet kuumennetaan lihavalmistelaitoksessa kauttaaltaan
véahintdan 70 °C lampdtilaan. Lisamerkintd on KUUMENNUS;
b) liha pakastetaan. Lisdmerkintd on PAKASTUS.

Y1la mainitut késittelyt on tehtdva kotimaassa sijaitsevassa laitoksessa.

2. Lisdmerkinndt on painettava ruhossa terveysmerkkien tai siledlastaisten lintujen osalta
tunnistusmerkkien valittdmaan laheisyyteen ja muiden eldinten osalta k&areissé tai pak-
kauksissa olevien tunnistusmerkkien vélittoméan l&heisyyteen. Lisdmerkintdjen kirjain-
ten tulee olla vahintdan 1,5 cm korkeita isoja Kirjaimia.

Leikatun lihan lisamerkintdjen on oltava lihassa olevan terveysmerkin tai lihan kaarees-
sé taikka pakkauksessa olevan tunnistusmerkin laheisyydessa.

3. Kohdan 1 mukaisen kuumennus- tai pakastuskasittelyn jalkeen elintarvikkeessa ei endé
kéytetd lisamerkintaa.

4.4. Kansalliseen kulutukseen hyvaksytyn lihan merkinta

1. Suomessa hétateurastetun eldimen ruho on merkittdva suorakaiteen muotoisella vahin-
t4an 6 cm levedlla ja 4 cm korkealla merkilld, jonka yldosassa lukee SUOMI, keskell&
on laitoksen numero ja alapuolella lukee FINLAND. Vastaava tunnistusmerkki on olta-
va leikatussa lihassa.

2. Kunnan virkaeldinldakarin hyvaksyméssd paikassa ihmisravinnoksi hyvaksytty koti-
maan Kkulutukseen tarkoitettu luonnonvaraisen suurriistan liha on merkittdvé suorakul-
maisella vahintdan 6 cm levedlld ja 4 cm korkealla terveysmerkilld, jonka keskellda on
sana RIISTA isoilla kirjaimilla ja sen alapuolella kunnan virkaeldinldakéarin tunnusnu-
mero.

Luku 5. Lihan hylkd&aminen

Lihaa koskevista padtOksista saddetdan eldaimista saatavien -elintarvikkeiden valvonta-
asetuksen liitteen I jakson Il luvussa V ja jakson IV luvussa IX. Hevoseldinten lihan arvoste-
lusta sé&detdan liséksi hevoseldinten tunnistusasetuksen 19 artiklassa ja toimeenpanoasetuksen
liitteen Vb kohdassa 4. Luonnonvaraisen riistan lihan arvostelusta sdadetéén liséksi elaimista
saatavien elintarvikkeiden valvonta-asetuksen liitteen | jakson 1V luvun V111 kohdassa B.

1.  Ruho jaelimet on lisdksi hylattdva kokonaan silloin, kun

a) todetaan, ettéd eldin on teurastettu eldimelle annetun ladkkeen varoajan aikana, jollei
Elintarviketurvallisuusvirastossa tai sen hyvaksymassa laboratoriossa suoritettujen
tutkimusten perusteella pystyta osoittamaan, ettei lihassa tai muissa eldimen osissa
ole la&kejaamié yli sallittujen enimméaismaéarien;

b) a-kohdasta poiketen eldimen ruhoa ja muita elintarvikkeeksi kelpaavia eldimen osia
ei kuitenkaan hylata ladkkeen varoajan aikana silloin, kun eléinta on laakitty farma-
kologisesti vaikuttavista aineista ja niiden eldinperaisissa elintarvikkeissa esiintyvi-
en jaamien enimmaismadaria koskevasta luokituksesta annetun komission asetuksen
(EVU) N:o 37/2010 liitteen taulukossa 1 luetelluilla l&8keaineilla, joiden jaamille ei
edellytetd MRL-arvoa ihmisen terveyden suojelemiseksi;
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c) post mortem -lihantarkastuksen jalkeen todetaan jokin sellainen seikka, jonka perus-
teella el&in olisi pitanyt hyl&ta jo ante mortem -tarkastuksessa.

Elimet on hyl&ttava, jos lihantarkastuspaatds tehdaan yli kolmen vuorokauden kuluttua
eldimen teurastamisesta.

Ruho ja elimet on hylattava osittain silloin, kun todetaan sellaisia paikallisia muutoksia,
jotka eivét vaikuta jaljelle jadvan lihan laatuun ja jotka voidaan poistaa kokonaan.

Liha, jonka kasittelylle on asetettu kohdan 4.3. mukaisia erityisid késittelyvaatimuksia,
on hylattava, jos sita ei késitelld kyseisten vaatimusten mukaisesti.

5.1. Nauta- ja hevoseldinten, sikojen, lampaiden, vuohien, tarhatun riistan ja poron lihaa
koskevat erityisvaatimukset

1.

Elimet on hylattava seuraavissa tapauksissa:

a) hevoseldimen maksa ja munuaiset;

b) yli neljavuotiaiden nautojen munuaiset;

c) maksa ja munuaiset silloin, kun on perusteltua syyta epdilla, ettd niihin on kertynyt
raja-arvot ylittdvia maaria raskasmetalleja tai muita vieraita aineita.

5.2. Luonnonvaraisen riistan lihaa koskevat erityisvaatimukset

1.

Elimet on hylattavé seuraavissa tapauksissa:

a) yli vuoden ikaisen hirvielaimen maksa ja munuaiset;
b) luonnonvaraisten janisten ja kanien munuaiset;
c) hylkeen kaikki elimet seka nahanalainen ja vatsaontelon rasva.

Luku 6. Alkutuotannon toimijalle annettava palaute

1.

Tarkastuseldinladkarin on toimitettava toisesta jasenvaltiosta teurastukseen tulleita el&i-
mié koskeva palaute viipymatta kayttden toimeenpanoasetuksen liitteen | palautemallia.

Tarkastuselainladkarin on annettava lihantarkastuspaatos elintarvikelain 43 a §:n mukai-
sesti. Silloin kun teurastamotoimija on lain tarkoittama asianosainen, jolle lihantarkas-
tuspéatds toimitetaan, tdimén on toimitettava lihantarkastuspaattksen tiedot alkutuotan-
non toimijalle.

Tarkastuseldinladkarin on varmistettava, ettd teurastamotoimija toimittaa elintarvike-
ketjua koskevat merkitykselliset tiedot palautteena alkutuotannon toimijalle toimeenpa-
noasetuksen liitteen | jakson Il mukaisesti. Palaute voidaan toimittaa Kirjallisesti tai
séhkoisesti esimerkiksi kayttéen laitoksen omia jarjestelmié.
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Liite 2

TRIKIINITUTKIMUS

Taman liitteen vaatimukset tdydentavat trikiiniasetuksen vaatimuksia.

Luku 1.
1.1. Trikiinitutkimusmenetelmat

Trikiinitutkimus tulee tehdé trikiiniasetuksen liitteen | mukaisilla menetelmilla. Trikinoskoop-
pitutkimusmenetelmé&a eli puristuslasimenetelméaa ei kuitenkaan saa kayttaa.

1.2. Trikiinitutkimuksia suorittavien henkiléiden patevyysvaatimukset

Trikiinitutkimuksia tekevien henkildiden koulutusvaatimuksista saadetaan trikiiniasetuksen 5
artiklassa.

Koulutus koostuu kdytannén harjoittelusta trikiinitutkimusten tekemiseen hyvéksytyssa labo-
ratoriossa, Elintarviketurvallisuusviraston jarjestaméastd kurssista sekd kuulustelusta, joka on
suoritettava hyvaksytysti. Harjoitteluaika on 10 ty0péivéa ja sen aikana harjoittelijan tulee pe-
rehtyd naytteiden ottamiseen ja trikiinitutkimusmenetelmiin. Elintarviketurvallisuusvirasto voi
antaa harjoitteluajan suhteen poikkeuksen niille henkildille, joilla on riittavasti kokemusta tri-
kiinitutkimuksesta tai laboratoriotydskentelysta.

Trikiinitutkimuksia tekevalla henkil®lla tulee olla Elintarviketurvallisuusviraston antama kou-
lutus siihen menetelméaan, jota han kayttaa.

Luku 2.
2.1. Trikiinitutkimusnaytteet

Trikiinindytteiden ottamisesta eri eldinlajeilla sdadet&én sikojen osalta trikiiniasetuksen liitteen
I luvussa | ja muiden el&inlajien kuten hevosen, karhun ja villisian osalta trikiiniasetuksen liit-
teessa IlI.

Hylkeelta otetaan kaksi vahintddn 25 g lihasndytettd, joista kumpikin eri ndytteenottopaikasta,
joita ovat: pallea, kieli ja takajalan lihakset. Mayréan, ramemajavan, majavan, ilveksen ja mui-
den mahdollisten trikiinin isdntdeldinten ruhoista otetaan kaksi véahintaan 25 g lihasnaytettd,
toinen poskilihaksista ja toinen palleapilareista. Jos ndytetté ei saada edelld mainituista ruhon
osista, otetaan ndytteeksi kaksi vahintdan 25 g palasta pallean kylki- tai rintaosista tai kieli-,
poski- tai vatsalihaksista.

2.2. Tutkimustuloksen varmistus

Positiiviksi todetut trikiinitutkimusndytteet on lahetettdva Elintarviketurvallisuusvirastoon
varmistettavaksi ja lajintunnistusta varten.
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2.3. lImoittaminen

Laboratorion on ilmoitettava trikiiniloydoksesta vélittomasti tarkastuseldinladkarille. Tarkas-
tuseldinlaakarin on ilmoitettava trikiiniloydoksesté teurastamotoimijalle tai riistan kasittelylai-
toksen toimijalle seka siihen aluehallintovirastoon, jonka alueella pitopaikka sijaitsee.

Elintarviketurvallisuusvirasto ilmoittaa varmistetun tutkimustuloksen tarkastuselainlaakarille
seké siihen aluehallintovirastoon, jonka alueella pitopaikka sijaitsee.
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